Reg. (CE) 5 dicembre 2005, n. 2074 /2005/CE o.
Regolamento della Commissione

recante modalita di attuazione relative a taluni prodotti di cui al
regolamento (CE) n. 853/2004 del Parlamento europeo e del Consiglio
e all'organizzazione di controlli ufficiali a norma dei regolamenti del
Parlamento europeo e del Consiglio (CE) n. 854/2004 e (CE) n.
882/2004, deroga al regolamento (CE) n. 852/2004 del Parlamento
europeo e del Consiglio e modifica dei regolamenti (CE) n. 853/2004 e
(CE) n. 854/2004 o,

(1) Pubblicato nella G.U.U.E. 22 dicembre 2005, n. L 338. Entrato in vigore I'11
gennaio 2006.

(2) Testo rilevante ai fini del SEE.

La Commissione delle Comunita europee,
visto il trattato che istituisce la Comunita europea,

visto il regolamento (CE) n. 852/2004 del Parlamento europeo e del Consiglio,
del 29 aprile 2004, sull'igiene dei prodotti alimentari, in particolare I'articolo
13, paragrafo 2,

visto il regolamento (CE) n. 853/2004 del Parlamento europeo e del Consiglio,
del 29 aprile 2004, che stabilisce norme specifiche in materia di igiene per gli
alimenti di origine animale, in particolare gli articoli 9, 10 e 11,

visto il regolamento (CE) n. 854/2004 del Parlamento europeo e del Consiglio,
del 29 aprile 2004, che stabilisce norme specifiche per l'organizzazione di
controlli ufficiali sui prodotti di origine animale destinati al consumo umano, in
particolare gli articoli 16, 17 e 18,

visto il regolamento (CE) n. 882/2004 del Parlamento europeo e del Consiglio,
del 29 aprile 2004, relativo ai controlli ufficiali intesi a verificare la conformita
alla normativa in materia di mangimi e di alimenti e alle norme sulla salute e
sul benessere degli animali, in particolare I'articolo 63,

considerando quanto segue:

(1) Il regolamento (CE) n. 853/2004 stabilisce norme specifiche in materia di



igiene per gli alimenti di origine animale. E necessario stabilire alcune
disposizioni d'attuazione per quanto riguarda la carne, i molluschi bivalvi vivi, i
prodotti della pesca, il latte, le uova, le cosce di rana e le lumache, nonché per
i prodotti derivati dalla loro trasformazione.

(2) Il regolamento (CE) n. 854/2004 stabilisce norme specifiche per
I'organizzazione di controlli ufficiali sui prodotti di origine animale destinati al
consumo umano. E necessario precisare alcune norme e definire altre
prescrizioni.

(3) Il regolamento (CE) n. 882/2004 stabilisce, a livello comunitario, un quadro
armonizzato di regole generali per |'organizzazione di controlli ufficiali. E
necessario precisare alcune norme e definire altre prescrizioni.

(4) La decisione 20XX/../CE della Commissione ® abroga alcune decisioni
recanti attuazione delle disposizioni delle direttive abrogate dalla direttiva
2004/41/CE del Parlamento e del Consiglio, del 21 aprile 2004, che abroga
alcune direttive recanti norme sull'igiene dei prodotti alimentari e le
disposizioni sanitarie per la produzione e la commercializzazione di determinati
prodotti di origine animale destinati al consumo umano e che modifica le
direttive 89/662/CEE e 92/118/CEE del Consiglio e la decisione 95/408/CE del
Consiglio. Alcune parti di dette decisioni devono percid essere riprese nel
presente regolamento.

(5) Il regolamento (CE) n. 852/2004 prescrive che gli operatori del settore
alimentare tengano e conservino registri e, a richiesta, mettano a disposizione
dell'autorita e dell'operatore del settore alimentare destinatario le informazioni
in tali registri contenute.

(6) Il regolamento (CE) n. 853/2004 prescrive inoltre che gli operatori dei
macelli chiedano, ricevano e verifichino le informazioni sulla catena alimentare
ed agiscano di conseguenza per tutti gli animali diversi dalla selvaggina
selvatica o destinati a essere inviati al macello. Inoltre, essi devono accertarsi
che le informazioni sulla catena alimentare contengano tutti gli elementi
specificati nel regolamento (CE) n. 853/2004.

(7) Le informazioni sulla catena alimentare aiutano gli operatori dei macelli ad
organizzare le operazioni di macellazione e i veterinari ufficiali a determinare le
procedure di ispezione necessarie. Tali informazioni devono essere analizzate
dai veterinari ufficiali e utilizzate come parte integrante delle procedure di
ispezione.

(8) I sistemi esistenti di trasmissione delle informazioni devono essere per
quanto possibile utilizzati ed essere adattati per renderli conformi alle
prescrizioni relative alla catena alimentare del regolamento (CE) n. 854/2004.

(9) Per migliorare la gestione degli animali a livello delle aziende e
conformemente al regolamento (CE) n. 854/2004, il veterinario ufficiale
registra e, se necessario, comunica all'operatore del settore alimentare



dell'azienda di provenienza e ad ogni veterinario che si occupa dell'azienda di
provenienza o ad ogni autorita competente interessata ogni malattia o
condizione constatata nel macello per quanto riguarda singoli animali o una
mandria/un gregge e che possa avere un'incidenza sulla salute pubblica o
animale o nuocere al benessere degli animali.

(10) I regolamenti (CE) n. 853/2004 e (CE) n. 854/2004 stabiliscono le norme
che si applicano ai controlli sui parassiti durante la manipolazione dei prodotti
della pesca a terra e a bordo delle navi. Spetta agli operatori del settore
alimentare effettuare controlli in tutte le fasi della produzione dei prodotti della
pesca conformemente alle disposizioni dell'allegato III, sezione VIII, capitolo V,
parte D, del regolamento (CE) n. 853/2004, affinché i prodotti della pesca
palesemente infestati da parassiti non siano immessi sul mercato per il
consumo umano. L'adozione di regole dettagliate relative ai controlli visivi
esige che siano definiti i concetti di parassiti visibili e di controllo visivo e che
siano determinati il tipo e la frequenza delle osservazioni.

(11) I controlli previsti dal regolamento (CE) n. 853/2004 per evitare che
prodotti della pesca impropri al consumo umano siano immessi sul mercato
possono comprendere alcuni controlli chimici, tra cui controlli dell'azoto basico
volatile totale (ABVT). E necessario fissare tenori minimi di ABVT per
determinate categorie di specie e precisare i metodi d'analisi da utilizzare. I
metodi d'analisi scientificamente riconosciuti per il controllo dell'ABVT devono
continuare a essere utilizzati correntemente, ma €& opportuno definire un
metodo di riferimento da utilizzare in caso di dubbio circa i risultati o di
controversia.

(12) I limiti per le tossine PSP (ParalyticShellfishPoison), le tossine ASP
(AmnesicShellfishPoison) e le tossine lipofile sono fissati dal regolamento (CE)
n. 853/2004. Il saggio biologico € il metodo di riferimento utilizzato per
individuare talune tossine ed evitare che siano raccolti molluschi tossici. Gli
Stati membri devono armonizzare e applicare tenori massimi e metodi di
analisi per proteggere la salute umana. Oltre ai metodi di analisi biologica, &
opportuno autorizzare altri metodi di determinazione, come i metodi chimici e
le prove in vitro, se € dimostrato che i metodi prescelti sono almeno altrettanto
efficaci del metodo biologico e che la loro applicazione consente un grado
equivalente di protezione della salute pubblica. I tenori massimi proposti per le
tossine lipofile sono basati su dati provvisori e dovranno essere riesaminati
quando nuovi dati scientifici saranno disponibili. Una mancanza di materiale di
riferimento e il solo uso di prove diverse dai saggi biologici non consentono
attualmente di garantire una protezione della salute pubblica in relazione a
tutte le tossine specificate di livello equivalente a quello assicurato dalle prove
biologiche. Occorre provvedere quanto prima possibile alla sostituzione delle
prove biologiche.

(13) Le carni separate meccanicamente (CSM) prodotte mediante tecniche che
non alterano la struttura delle ossa utilizzate nella produzione di CSM devono
essere distinte dalle CSM prodotte mediante tecniche che alterano la struttura
delle ossa.



(14) Le CSM del primo tipo prodotte in determinate condizioni e con una
determinata composizione devono essere autorizzate nelle preparazioni a base
di carne che chiaramente non sono destinate a essere consumate prima di aver
subito un trattamento termico. Tali condizioni sono legate in particolare al
tenore di calcio delle CSM, che deve essere specificato a norma dell'articolo 11,
paragrafo 2, del regolamento (CE) n. 853/2004. Il tenore massimo di calcio
specificato nel presente regolamento dovra essere adattato una volta che
saranno disponibili informazioni circa le variazioni che intervengono quando
sono utilizzati diversi tipi di materie prime.

(15) L'articolo 31, paragrafo 2, lettera f), del regolamento (CE) n. 882/2004
prescrive l'obbligo per gli Stati membri di tenere elenchi aggiornati degli
stabilimenti riconosciuti. E opportuno definire un quadro comune per la
presentazione delle informazioni pertinenti agli altri Stati membri e al pubblico.

(16) L'allegato III, sezione XI, del regolamento (CE) n. 853/2004 contiene le
disposizioni applicabili alla preparazione delle cosce di rana e delle lumache
destinate al consumo umano. Disposizioni specifiche, tra cui modelli di
certificati sanitari, devono essere stabilite anche per le importazioni da paesi
terzi di cosce di rana e lumache destinate al consumo umano.

(17) L'allegato III, sezioni XIV e XV, del regolamento (CE) n. 853/2004
contiene le disposizioni applicabili alla produzione e all'immissione sul mercato
di gelatina e di collagene destinati al consumo umano. Disposizioni specifiche,
tra cui modelli di certificati sanitari, devono essere stabilite anche per le
importazioni da paesi terzi di gelatina e collagene e di materie prime per la
produzione di gelatina e collagene destinati al consumo umano.

(18) E necessaria una flessibilitd che permetta di continuare a produrre
alimenti con caratteristiche tradizionali. Gli Stati membri hanno gia concesso
deroghe per numerosi alimenti di questo tipo nel quadro della legislazione in
vigore anteriormente al 1° gennaio 2006. Gli operatori del settore alimentare
devono poter continuare ad applicare dopo tale data, senza interruzione, le
pratiche esistenti. Una procedura che permette agli Stati membri di agire con
flessibilita € prevista dai regolamenti (CE) n. 852/2004, (CE) n. 853/2004 e
(CE) n. 854/2004. Tuttavia, nella maggior parte dei casi per i quali & stata gia
concessa una deroga, si tratta soltanto di una continuazione di pratiche
preesistenti; pertanto, l'applicazione di una procedura di notificazione
completa, comprendente un'analisi esauriente dei rischi, puo comportare per
gli Stati membri un onere inutile e sproporzionato. E quindi opportuno definire
gli alimenti con caratteristiche tradizionali e fissare condizioni generali
applicabili a tali alimenti, in deroga alle prescrizioni strutturali del regolamento
(CE) n. 852/2004, tenendo nel debito conto gli obiettivi di igiene alimentare.

(19) I regolamenti (CE) n. 853/2004 e (CE) n. 854/2004 non fanno riferimento
ai nuovi Stati membri, essendo stati adottati anteriormente al 1° maggio 2004,
data della loro adesione. I codici ISO per questi Stati membri e le abbreviazioni
per la Comunita europea nelle rispettive lingue devono quindi essere aggiunti
nelle corrispondenti disposizioni di tali regolamenti.



(20) L'allegato III, sezione I, del regolamento (CE) n. 853/2004 contiene
disposizioni applicabili alla produzione e all'immissione sul mercato delle carni
di ungulati domestici. Eccezioni alla scuoiatura completa delle carcasse e delle
altre parti del corpo destinate al consumo umano sono stabilite nel capitolo 1V,
punto 8, di tale sezione. E opportuno estendere tali eccezioni alle zampe dei
bovini adulti, purché soddisfino le stesse condizioni applicabili alle zampe dei
vitelli.

(21) Talune pratiche possono trarre in inganno il consumatore per quanto
riguarda la composizione di certi prodotti. In particolare, per non tradire le
attese dei consumatori deve essere vietata la vendita come carne fresca di
carne di pollame trattata con agenti di ritenzione idrica.

(22) Secondo il parere adottato il 30 agosto 2004 dall'Autorita europea per la
sicurezza alimentare, i prodotti della pesca della famiglia Gempylidae, in
particolare Ruvettuspretiosuse Lepidocybiumflavobrunneum, possono avere
effetti gastrointestinali nocivi. La commercializzazione dei prodotti della pesca
appartenenti a questa famiglia deve quindi essere subordinata a determinate
condizioni.

(23) L'allegato III, sezione IX, del regolamento (CE) n. 853/2004 contiene
norme specifiche per il latte crudo e i prodotti lattiero-caseari. Secondo quanto
disposto nel capitolo I, parte II.B, punto 1, lettera e), i trattamenti per
immersione dei capezzoli e altri prodotti per la pulizia della mammella possono
essere utilizzati soltanto se sono stati approvati dall'autorita competente. I
testo non precisa pero le modalita di autorizzazione. E quindi necessario,
affinché gli Stati membri adottino pratiche armonizzate, precisare le procedure
secondo cui devono essere concesse tali autorizzazioni.

(24) Il regolamento (CE) n. 853/2004 fa obbligo agli operatori del settore
alimentare di utilizzare per la trasformazione del latte e dei prodotti lattiero-
caseari trattamenti termici conformi a wuna norma internazionalmente
riconosciuta. Tuttavia, in ragione della specificita di taluni trattamenti termici
utilizzati in questo settore e dei loro effetti sulla sicurezza degli alimenti e sulla
salute degli animali, &€ opportuno dare agli operatori del settore alimentare
indicazioni piu chiare al riguardo.

(25) Il regolamento (CE) n. 853/2004 introduce una nuova definizione relativa
ai prodotti derivati da uova che, dopo la rimozione del guscio, non sono ancora
state trasformate. E quindi necessario chiarire le norme applicabili a tali
prodotti e modificare di conseguenza l|'allegato III, sezione X, capitolo II, del
regolamento (CE) n. 853/2004.

(26) L'allegato III, sezione XIV, del regolamento (CE) n. 853/2004 contiene
norme sanitarie specifiche relative alla gelatina. Tali disposizioni stabiliscono
requisiti per le materie prime che possono essere impiegate per produrre
gelatina, per il trasporto e il magazzinaggio di tali materie e per la produzione
di gelatina. E perd opportuno stabilire anche norme relative all'etichettatura
della gelatina.



(27) I progressi scientifici hanno portato all'adozione della norma ISO 16649-3
come metodo di riferimento riconosciuto per l'analisi di E. coli nei molluschi
bivalvi. Tale metodo di riferimento € gia in uso per i molluschi bivalvi vivi
provenienti da zone di produzione di classe A, conformemente al regolamento
(CE) n. 2073/2005 della Commissione sui criteri microbiologici per i prodotti
alimentari. Di conseguenza, la norma ISO 16649-3 deve costituire il metodo
MPN (numero piu probabile) di riferimento anche per l'analisi di E. coli nei
molluschi bivalvi provenienti da zone di classe B e C. L'impiego di altri metodi
puo essere autorizzato soltanto se tali metodi sono considerati equivalenti al
metodo di riferimento.

(28) I regolamenti (CE) n. 853/2004 e (CE) n. 854/2004 devono quindi essere
modificati di conseguenza.

(29) Le disposizioni del presente regolamento sono conformi al parere del
comitato permanente per la catena alimentare e la salute animale,

ha adottato il presente regolamento:

(3) Non ancora pubblicata nella Gazzetta ufficiale.

Articolo 1
Requisiti concernenti le informazioni sulla catena alimentare di cui ai
regolamenti (CE) n. 853/2004 e (CE) n. 854/2004.

I requisiti concernenti le informazioni sulla catena alimentare di cui all'allegato
II, sezione III, del regolamento (CE) n. 853/2004 e all'allegato I, sezione I,
capo II, parte A, del regolamento (CE) n. 854/2004 sono specificati
nell'allegato I del presente regolamento.

Articolo 2
Requisiti concernenti i prodotti della pesca di cui ai regolamenti (CE) n.
853/2004 e (CE) n. 854/2004.

I requisiti concernenti i prodotti della pesca di cui all'articolo 11, punto 9, del
regolamento (CE) n. 853/2004 e all'articolo 18, punti 14 e 15, del regolamento
(CE) n. 854/2004 sono specificati nell'allegato II del presente regolamento.



Articolo 3
Metodi di analisi riconosciuti per le biotossine marine di cui ai regolamenti (CE)
n. 853/2004 e (CE) n. 854/2004.

I metodi di analisi riconosciuti per le biotossine marine di cui all'articolo 11,
punto 4, del regolamento (CE) n. 853/2004 e all'articolo 18, punto 13, lettera
a), del regolamento (CE) n. 854/2004 sono specificati nell'allegato III del
presente regolamento.

Articolo 4
Tenore di calcio delle carni separate meccanicamente di cui al regolamento
(CE) n. 853/2004.

Il tenore di calcio delle carni separate meccanicamente di cui articolo 11, punto
2, del regolamento (CE) n. 853/2004 e specificato nell'allegato IV del presente
regolamento.

Articolo 5
Elenchi di stabilimenti di cui al regolamento (CE) n. 882/2004.

I requisiti concernenti gli elenchi di stabilimenti di cui all'articolo 31, paragrafo

2, lettera f), del regolamento (CE) n. 882/2004 sono specificati nell'allegato V
del presente regolamento.

Articolo 6



Modelli di certificati sanitari e di documenti per le importazioni di taluni prodotti
di origine animale di cui ai regolamenti (CE) n. 853/2004 e (CE) n. 854/2004

1. I modelli di certificati sanitari e di documenti, di cui all'articolo 6, paragrafo
1, lettera d), del regolamento (CE) n. 853/2004, da utilizzare per
I'importazione dei prodotti di origine animale elencati nell'allegato VI del
presente regolamento, figurano in detto allegato.

2. Il modello di documento che deve essere firmato dal comandante e che puo
sostituire il documento richiesto a norma dell'articolo 14 del regolamento (CE)
n. 854/2004 quando i prodotti della pesca sono importati direttamente da una
nave frigorifero, come disposto all'articolo 15, paragrafo 3, del medesimo
regolamento, figura nell'allegato VI del presente regolamento. ”

(4) Articolo sostituito dall'articolo 1 del regolamento (CE) n. 1664/2006 e
successivamente cosi sostituito dall'articolo 1 del regolamento (UE) n.
809/2011, con decorrenza indicata nell'articolo 2 del medesimo regolamento.

Articolo 6 bis ®
Metodi di prova relativi al latte crudo e al latte trattato termicamente.

I metodi di analisi di cui all'allegato VI bis del presente regolamento sono
utilizzati dalle autorita competenti e, se del caso, dagli operatori del settore
alimentare per verificare la conformita ai limiti stabiliti dall'allegato III, sezione
IX, capitolo I, parte III, del regolamento (CE) n. 853/2004 e per garantire
I'applicazione appropriata di un processo di pastorizzazione ai prodotti lattiero-
caseari conformemente all'allegato III, sezione IX, capitolo II, parte II, di detto
regolamento.

(5) Articolo inserito dall'articolo 1 del regolamento (CE) n. 1664/2006.

Articolo 6 ter ©
Prescrizioni relative ai controlli ufficiali delle carni in applicazione del
regolamento (CE) n. 854/2004

Le prescrizioni relative ai controlli ufficiali delle carni sono contenute
nell’allegato VI ter



(6) Articolo inserito dall'articolo 1 del regolamento (CE) n. 1244/2007.

Articolo 7
Deroga al regolamento (CE) n. 852/2004 per i prodotti alimentari che
presentano caratteristiche tradizionali.

1. Ai fini del presente regolamento, s'intende per «prodotti alimentari che
presentano caratteristiche tradizionali» prodotti alimentari che, nello Stato
membro in cui sono tradizionalmente fabbricati, sono:

a) storicamente riconosciuti come prodotti tradizionali; o

b) fabbricati secondo riferimenti tecnici codificati o registrati al processo
tradizionale o secondo metodi di produzione tradizionali; o

c) protetti come prodotti alimentari tradizionali dalla legislazione
comunitaria, nazionale, regionale o locale.

2. Gli Stati membri possono concedere agli stabilimenti che fabbricano prodotti
alimentari che presentano caratteristiche tradizionali deroghe individuali o
generali in relazione ai requisiti:

a) di cui all'allegato II, capitolo II, del regolamento (CE) n. 852/2004 per
quanto riguarda i locali in cui tali prodotti sono esposti ad un ambiente che
contribuisce parzialmente allo sviluppo delle loro caratteristiche. I locali
possono in particolare comprendere pareti, soffitti e porte non costituiti da
materiali lisci, impermeabili, non assorbenti o resistenti alla corrosione e
pareti, soffitti e pavimenti geologici naturali;

b) di cui all'allegato II, capitolo II, punto 1, lettera f), e capitolo V, punto 1,
del regolamento (CE) n. 852/2004 per quanto riguarda i materiali di cui sono
costituiti gli strumenti e le attrezzature utilizzati in modo specifico per la
preparazione, |'imballaggio e il confezionamento di tali prodotti.

Le operazioni di pulizia e disinfezione dei locali di cui alla lettera a) e la
frequenza con la quale esse vengono eseguite sono adattate all'attivita per
tener conto della specifica flora ambientale.

Gli strumenti e le attrezzature di cui alla lettera b) sono mantenuti
costantemente in uno stato d'igiene soddisfacente e sono regolarmente puliti e
disinfettati.

3. Gli Stati membri che concedono le deroghe di cui al paragrafo 2 ne



informano la Commissione e gli altri Stati membri entro dodici mesi dalla
concessione delle deroghe individuali o generali. La notificazione:

a) descrive brevemente le disposizioni che sono state adottate;
b) precisa i prodotti alimentari e gli stabilimenti interessati;
c) fornisce ogni altra informazione pertinente.

Articolo 8
Modifiche del regolamento (CE) n. 853/2004.

Gli allegati II e III del regolamento (CE) n. 853/2004 sono modificati
conformemente all'allegato VII del presente regolamento.

Articolo 9
Modifiche del regolamento (CE) n. 854/2004.

Gli allegati I, II e III del regolamento (CE) n. 854/2004 sono modificati
conformemente all'allegato VIII del presente regolamento.

Articolo 10
Entrata in vigore e applicabilita.

Il presente regolamento entra in vigore il ventesimo giorno successivo alla
pubblicazione nella Gazzetta ufficiale dell'Unione europea.

Esso si applica a decorrere dal 1° gennaio 2006, ad eccezione dell'allegato V,
capitoli II e III, che si applicano a decorrere dal 1° gennaio 2007.

Il presente regolamento € obbligatorio in tutti i suoi elementi e direttamente
applicabile in ciascuno degli Stati membri.

Fatto a Bruxelles, il 5 dicembre 2005.
Per la Commissione
Markos KYPRIANOU

Membro della Commissione



Allegato I
Informazioni sulla catena alimentare
Sezione I
Obblighi degli operatori del settore alimentare

Gli operatori del settore alimentare che allevano animali destinati a essere
inviati al macello provvedono a che le informazioni sulla catena alimentare di
cui al regolamento (CE) n. 853/2004 figurino, nei modi appropriati, nella
documentazione relativa agli animali inviati, in modo da essere accessibile
all'operatore del macello interessato.

Sezione 11

Obblighi delle autorita competenti
Capitolo I
Comunicazione di informazioni sulla catena alimentare

1. L'autorita competente del luogo di spedizione informa I'operatore del settore
alimentare che effettua la spedizione circa gli elementi minimi di informazione
sulla catena alimentare da fornire al macello, a norma dell'allegato II, sezione
ITI, del regolamento (CE) n. 853/2004.
2. L'autorita competente del luogo di macellazione verifica che:

a) le informazioni sulla catena alimentare siano comunicate in modo
coerente ed efficiente dall'operatore del settore alimentare che ha allevato o
detenuto gli animali prima della spedizione all'operatore del macello;

b) le informazioni sulla catena alimentare siano valide e attendibili;

c) l'azienda riceva in risposta, se del caso, informazioni pertinenti.

3. Quando gli animali sono spediti per essere macellati in un altro Stato
membro, le autorita competenti del luogo di spedizione e del luogo di
macellazione cooperano affinché le informazioni fornite dall'operatore del
settore alimentare che effettua la spedizione siano facilmente accessibili
all'operatore del macello cui sono destinate.

Capitolo II

Informazioni comunicate all'azienda di provenienza

1. Il veterinario ufficiale puo utilizzare il modello di documento figurante



nell'appendice I per comunicare i risultati delle pertinenti ispezioni all'azienda
in cui gli animali sono stati allevati prima della macellazione nello stesso Stato
membro, a norma dell'allegato I, sezione II, capo I, del regolamento (CE) n.
854/2004.

2. Quando gli animali sono allevati in un'azienda di un altro Stato membro,
spetta all'autorita competente comunicare i risultati delle pertinenti ispezioni
utilizzando le versioni nella lingua del paese di spedizione e nella lingua del
paese di destinazione del modello di documento figurante nell'appendice.

Modello di documento

1. Elementi di
identificazione
1.1. Azienda di
provenienza
(per es.
proprietario o
gestore)
Nome/numero
Indirizzo
completo
Numero di
telefono

1.2. Numeri di
identificazione
(allegare un
elenco
separato)
Numero totale
di animali (per
specie)
Eventuali
problemi di
identificazione
1.3.
Identificazione
della
mandria/del
gregge/ della
gabbia (se del
caso)

1.4. Specie
animale

1.5. Numero di
riferimento del
certificato
sanitario

2. Rilevazioni
ante mortem
2.1. Benessere
Numero di
animali
interessati
Tipo/classe/eta



Osservazioni
(per es.
caudofagia)
2.2. Gli animali
sono stati
consegnati
sporchi

2.3. Rilevazioni
cliniche
(patologia)
Numero di
animali
interessati
Tipo/classe/eta
Osservazioni
Data
dell'ispezione
2.4. Risultati di
laboratorio [1]

[1] Microbiologici, chimici, sierologici, ecc. (allegare i risultati).

3. Rilevazioni
post mortem
3.1. Rilevazioni
(macroscopiche)
Numero di
animali
interessati
Tipo/classe/eta
Organo o parte
dell'animale o
degli animali
interessati
Data della
macellazione
3.2. Patologia
(possono essere
utilizzati codici
[1]
Numero di
animali
interessati
Tipo/classe/eta
Organo o parte
dell'animale o
degli animali
interessati
Carcassa
dichiarata in
parte o in tutto
non idonea al
consumo umano
(indicare la
ragione)
Data della
macellazione
3.3. Risultati di
laboratorio [2]
3.4. Altri
risultati (per es.
parassiti, corpi
estranei, ecc.)



3.5. Rilevazioni
relative al
benessere (per
es. zampe
rotte)
4. Altre
informazioni
5. Coordinate
5.1. Macello
(numero di
autorizzazione)
Nome
Indirizzo
completo
Numero di
telefono
5.2 Indirizzo e-
mail (se
disponibile)
6. Veterinario
ufficiale (a
stampatello)
Firma e timbro
7. Data
8. Numero di
pagine
allegate al
presente
modulo:

[1] Le autorita competenti possono introdurre i seguenti codici: codice A per le
patologie figuranti nell'elenco OIE; codici B100 e B200 per le questioni inerenti
al benessere degli animali [allegato I, sezione I, capo II, parte C, del
regolamento (CE) n. 854/2004] e da C100 a C290 per le decisioni concernenti
la carne [allegato I, sezione II, capo V, punto 1), lettere da a) a u), del
regolamento (CE) n. 854/2004]. Il sistema di codifica pud, se necessario,
comprendere ulteriori suddivisioni (per es. C141 per una patologia benigna
generalizzata, C142 per una patologia piu grave, ecc.). Qualora siano utilizzati
codici, deve esserne opportunamente precisato il significato, affinché siano
facilmente comprensibili dagli operatori del settore alimentare.

[2] Microbiologici, chimici, sierologici, ecc. (allegare i risultati).

Allegato II
Prodotti della pesca

Sezione I



Obblighi degli operatori del settore alimentare

In questa sezione sono specificate le norme relative ai controlli visivi miranti a
individuare parassiti dei prodotti della pesca.

Capitolo I
Definizioni

1. Per «parassita visibile» s'intende un parassita o un gruppo di parassiti che
per dimensioni, colore o struttura & chiaramente distinguibile nei tessuti dei
pesci.

2. Per «controllo visivo» s'intende I'esame non distruttivo di pesci o prodotti
della pesca effettuato senza l'ausilio di strumenti di ingrandimento ottico e in
condizioni di buona illuminazione per l'occhio umano e, se del caso, anche
mediante speratura.

3. Per «speratura» s'intende, nel caso dei pesci piatti o dei filetti di pesce,
I'osservazione controluce del pesce in una stanza buia, al fine di individuare la
presenza di parassiti.

Capitolo II
Controllo visivo

1. Il controllo visivo & effettuato su un numero rappresentativo di campioni. I
responsabili degli stabilimenti a terra e le persone qualificate a bordo delle navi
officina determinano, in funzione della natura dei prodotti della pesca, della
loro origine geografica e del loro impiego, I'entita e la frequenza dei controlli.
Durante la produzione, il controllo visivo del pesce eviscerato dev'essere
effettuato da persone qualificate sulla cavita addominale, i fegati e le gonadi
destinati al consumo umano. A seconda del metodo di eviscerazione utilizzato,
il controllo visivo dev'essere eseguito:

a) in caso di eviscerazione manuale, dall'addetto, in modo continuativo, al
momento dell'estrazione dei visceri e del lavaggio;

b) in caso di eviscerazione meccanica, per campionamento, effettuato su un
numero rappresentativo di unita, costituito da almeno dieci esemplari per
partita.

2. Il controllo visivo dei filetti o dei tranci di pesce dev'essere effettuato dagli
operatori durante la preparazione successiva alla sfilettatura o all'affettatura.
Qualora le dimensioni dei filetti o le tecniche di sfilettatura non consentano un
controllo individuale, un piano di campionamento deve essere predisposto e
tenuto a disposizione dell'autorita competente, a norma dell'allegato III,
sezione VIII, capitolo II, punto 4, del regolamento (CE) n. 853/2004. Qualora
sia tecnicamente necessaria, la speratura dei filetti dovra essere inclusa nel



piano di campionamento.
Sezione II
Obblighi delle autorita competenti
Capitolo I

Valori limite di azoto basico volatile totale (ABVT) per talune categorie
di prodotti della pesca e metodi d'analisi da utilizzare

1. I prodotti della pesca non trasformati sono considerati impropri al consumo
umano qualora risulti dubbia la loro freschezza dal controllo organolettico e il
controllo chimico dimostri che i seguenti valori limite di ABTV sono superati:

a) 25 mg di azoto/100 g di carne per le specie di cui al capitolo II, punto 1;
b) 30 mg di azoto/100 g di carne per le specie di cui al capitolo II, punto 2;
c) 35 mg di azoto/100 g di carne per le specie di cui al capitolo II, punto 3;

d) 60 mg di azoto/100 g dei prodotti della pesca interi utilizzati
direttamente per la preparazione di olio di pesce destinato al consumo umano
di cui all'allegato III, sezione VIII, capitolo IV, parte B, punto 1, secondo
comma del regolamento (CE) n. 853/2004; tuttavia, se la materia prima &
conforme alla parte B, punto 1, lettere a), b) e c), di detto capitolo, gli Stati
membri possono fissare limiti piu elevati per talune specie finché non saranno
state emanate norme comunitarie specifiche.

Il metodo di riferimento da applicare per il controllo del valore limite di ABTV
consiste nel distillare un estratto deproteinizzato mediante acido perclorico,
come descritto nel capitolo III .

2. La distillazione di cui al punto 1 dev'essere effettuata mediante uno
strumento conforme allo schema illustrato nel capitolo IV.

3. I metodo correnti applicabili per il controllo del valore limite di ABVT sono i
seguenti:

- metodo di microdiffusione descritto da Conway e Byrne (1933),

- metodo di distillazione diretta descritto da Antonacopoulos (1968),

- metodo di distillazione di un estratto deproteinizzato mediante acido
tricloroacetico (comitato del CodexAlimentarius per i pesci e i prodotti della

pesca) (1968).

4. La quantita da sottoporre ad analisi dev'essere costituita da circa 100 g di
carne prelevati almeno in tre punti differenti del campione e miscelati mediante



macinazione.
Gli Stati membri raccomandano ai laboratori ufficiali di applicare correntemente
il metodo di riferimento di cui sopra. In caso di dubbio o in caso di controversia
sui risultati dell'analisi effettuata con uno dei metodi usuali, per la verifica dei
risultati dev'essere applicato unicamente il metodo di riferimento.
Capitolo II
Categorie di specie per le quali é fissato un valore limite di abvt

1. Sebastes spp., Helicolenusdactylopterus, Sebastichthyscapensis.

2. Specie appartenenti alla famiglia dei Pleuronettidi (escluso I'halibut:
Hippoglossusspp.).

3. Salmo salar, specie appartenenti alla famiglia dei Merluccidi, specie
appartenenti alla famiglia dei Madidi.

Capitolo III

Determinazione della concentrazione di ABVT nei pesci e nei prodotti
della pesca

Metodo di riferimento

1. Scopo e campo d'applicazione

Il metodo qui di seguito descritto e il metodo di riferimento per la
determinazione della concentrazione di ABVT nei pesci e nei prodotti della
pesca. Il metodo e applicabile per concentrazioni di ABVT da 5 mg/100 g ad
almeno 100 mg/100 g.

2. Definizione

Per «concentrazione di ABVT» s'intende il contenuto di azoto delle basi azotate
volatili determinato mediante il metodo descritto.

La concentrazione e espressa in mg/100 g.

3. Descrizione sintetica

Le basi azotate volatili sono estratte dal campione mediante una soluzione di
acido perclorico 0,6 mol/l. Dopo alcalinizzazione, l'estratto & sottoposto a
distillazione in corrente di vapore e i componenti basici volatili vengono
assorbiti da un acido nel serbatoio di accumulo. La concentrazione di ABVT &
determinata per titolazione delle basi assorbite.

4. Sostanze chimiche



Salvo diversamente specificato, devono essere utilizzati reattivi chimici di
elevata purezza (reagent-grade). L'acqua utilizzata dev'essere acqua distillata
o demineralizzata, almeno della stessa purezza. Salvo diversamente
specificato, per «soluzione» s'intende una soluzione acquosa:

a) soluzione di acido perclorico = 6 g/100 ml;

b) soluzione di idrossido di sodio = 20 g/100 ml;

c) soluzione standard di acido cloridrico 0,05 mol/l (0,05 N).

NB: Se si usa un distillatore automatico, la titolazione dev'essere effettuata
con una soluzione standard di acido cloridrico 0,01 mol/l (0,01 N);

d) soluzione di acido borico = 3 g/100 ml;
e) sostanza antischiuma ai siliconi;
f) soluzione di fenolftaleina: 1 g/100 ml di etanolo al 95%;

g) soluzione-indicatore (indicatore di Tashiro) 2 g di rosso di metile e 1 g di
blu di metilene disciolti in 100 ml di etanolo al 95%.

5. Strumenti e accessori

a) Un tritacarne atto a produrre un trito di pesce sufficientemente
omogeneo.

b) Un miscelatore ad alta velocita con frequenza compresa tra 8.000 e
45.000 giri/min.

c) Filtro a scanalature (diametro: 150 mm) di rapida filtrazione.

d) Buretta della capacita di 5 ml, tarata ogni 0,01 ml.

e) Strumento di distillazione in corrente di vapore. Lo strumento deve poter
regolare differenti quantita di vapore e produrre una quantita costante di
vapore in un determinato periodo di tempo. Durante l'aggiunta di sostanze
alcalinizzanti, le basi libere derivanti non devono poter fuoriuscire.

6. Procedimento

Avvertenza: dovendo operare con l'acido perclorico, fortemente corrosivo,
occorre prendere le necessarie cautele di protezione. I campioni devono essere
preparati appena possibile dopo il loro arrivo in laboratorio, secondo le

istruzioni seguenti.

a) Preparazione del campione



Il campione da analizzare deve essere macinato accuratamente con un
tritacarne come descritto al punto 5 a). Pesare 10 g (£ 0,1 g) del macinato in
un contenitore adeguato, miscelare con 90,0 ml di una soluzione di acido
perclorico come indicato al punto 4 a), omogeneizzare per 2 minuti con un
miscelatore come indicato al punto 5 b), filtrare.

L'estratto cosi ottenuto deve essere conservato per almeno 7 giorni ad una
temperatura compresa tra 2 oC e 6 oC.

b) Distillazione in corrente di vapore

Mettere 50,0 ml dell'estratto ottenuto secondo quando indicato alla lettera a)
in un distillatore in corrente di vapore come indicato al punto 5 e). Per un
ulteriore controllo dell'alcalinizzazione dell'estratto, aggiungere diverse gocce
di fenolftaleina come indicato al punto 4 f). Dopo aver aggiunto alcune gocce di
sostanza antischiuma ai siliconi, aggiungere ancora all'estratto 6,5 ml di
soluzione di idrossido di sodio come indicato al punto 4 b) e avviare
immediatamente il processo di distillazione.

L'apparecchiatura & regolata in modo che vengano prodotti in 10 minuti circa
100 ml di distillato. Il tubo di efflusso della distillazione € immerso in un
serbatoio contenente 100 ml di soluzione di acido borico come indicato al
punto 4 d), cui sono state aggiunte 3-5 gocce della soluzione-indicatore come
indicato al punto 4 g). Dopo 10 minuti esatti, terminare la distillazione.
Togliere dal suo apposito contenitore il tubo di efflusso e risciacquarlo con
acqua. Le basi volatili contenute nella soluzione del serbatoio di accumulo sono
determinate mediante titolazione con soluzione standard di acido cloridrico
come indicato al punto 4 c).

Il pH del punto finale deve essere 5,0 (£0,1).
c) Titolazione

Occorre procedere a duplicati. Il metodo applicato e corretto se la differenza
tra i risultati dei duplicati non & superiore a 2 mg/100 g.

d) Bianco

Procedere ad un test del bianco analogamente a quanto indicato alla lettera b).
Invece dell'estratto, utilizzare 50,0 ml di soluzione di acido perclorico come
indicato al punto 4 a).

7. Calcolo dell'ABVT

Per titolazione della soluzione nel serbatoio con acido cloridrico come indicato
al punto 4 ¢), la concentrazione di ABVT & data dalla seguente formula:

ABVT (espresso in mg = 100 g di campione) = ((V1- Vo) x 0,14 x 2 x 100)/M



V1 = Volume della soluzione di acido cloridrico 0,01 mol, espresso in ml, per il
campione

Vo = Volume della soluzione di acido cloridrico 0,01 mol, espresso in ml, per il
bianco

M = Peso del campione, espresso in g.
Note

1. Occorre procedere a duplicati. Il metodo applicato & corretto se la differenza
tra i risultati dei duplicati non & superiore a 2 mg/100 g.

2. Controllare le apparecchiature distillando soluzione di NH4Cl equivalenti a 50
mg di ABVT/100 g.

3. Scarto quadratico medio di comparabilita Sk = 2,50mg/100 g.
Capitolo IV

Dispositivo di distillazione in corrente di vapore dell’ABVT

Refrigeranta

Generatore di vapore —fe—a—m

—+4— Acqua fredda

Tubo di distillazione

R 4
— N

vapors: condensalore

— Baula o Bechar
{acido borica)

Tubo di iniezione del —f——» + \ Estremita del

vil]|
JII”I

Estratio del campiona

@

(7) Punto cosi sostituito dall'allegato del regolamento (CE) n. 1022/2008.



Allegato III
Metodi di analisi riconosciuti per la rilevazione delle biotossine marine

Le autorita competenti e, se del caso, gli operatori del settore alimentare
utilizzano i metodi sottoindicati per controllare il rispetto dei limiti di cui
all'allegato III, sezione VIII, capitolo V, punto 2, del regolamento (CE) n.
853/2004.

A norma dell'articolo 7, paragrafi 2 e 3, della direttiva 86/609/CEE del
Consiglio, quando sono utilizzati metodi biologici occorre tenere conto di
elementi di sostituzione, miglioramento e riduzione.

CapitoloI »
Metodo di determinazione delle tossine PSP

1. Il tenore di tossine PSP (paralyticshellfishpoison) delle parti commestibili dei
molluschi (corpo intero od ogni parte commestibile separatamente) deve
essere determinato con il metodo dell'analisi biologica o con altro metodo
internazionalmente riconosciuto. Il cosiddetto metodo Lawrence, nella forma
pubblicata nell'AOAC Official Method 2005.06 (ParalyticShellfishPoisoningToxins
in Shellfish), puo essere utilizzato come metodo alternativo per l'individuazione
di tali tossine.

2. In caso di contestazione dei risultati, il metodo di riferimento e il metodo
biologico.

3. I punti 1 e 2 saranno rivisti alla luce della conclusione positiva
dall'armonizzazione delle fasi di attuazione del metodo Lawrence da parte del
laboratorio comunitario di riferimento per le biotossine marine.

Capitolo II»
Metodo di determinazione delle tossine ASP

Il tenore totale di tossine ASP (amnesicshellfishpoison) delle parti commestibili
dei molluschi (corpo intero od ogni parte commestibile separatamente) deve
essere determinato con il metodo della cromatografia liquida ad alta
prestazione (HPLC) o altro metodo riconosciuto.

Tuttavia, a fini di screening, € possibile ricorrere anche al metodo 2006.02 ASP
ELISA pubblicato nell’AOAC Journal del giugno 2006 per determinare il tenore
totale di ASP nelle parti commestibili dei molluschi.



In caso di contestazione dei risultati, il metodo di riferimento e il metodo HPLC.
Capitolo III
Metodi di rilevazione delle tossine lipofile
A. Metodi chimici

(1) II metodo LC-MS/MS del laboratorio UE di riferimento € il metodo di
riferimento per la rilevazione delle tossine marine di cui all’allegato III, sezione
VII, capitolo V, parte 2, lettere c), d) ed e), del regolamento (CE) n. 853/2004.
Tale metodo deve determinare almeno i seguenti composti:

- tossine del gruppo dell’acido okadaico: OA, DTX1, DTX2, DTX3 compresi i
loro esteri,

- tossine del gruppo delle pectenotossine: PTX1 e PTX2,

- tossine del gruppo delle yessotossine: YTX, 45 OH YTX, Homo YTX, e 45
OH Homo YTX,

- tossine del gruppo degli azaspiracidi: AZA1, AZA2 e AZA3.

(2) L'equivalenza tossica complessiva € calcolata mediante i fattori di
equivalenza tossica (TEF) raccomandati dall’EFSA.

(3) Se vengono scoperti nuovi analoghi che rivestono importanza per la salute
pubblica, occorre includerli nell’analisi. L'equivalenza tossica complessiva €
calcolata mediante i fattori di equivalenza tossica (TEF) raccomandati
dall’'EFSA.

(4) Altri metodi, quali il metodo di cromatografia liquida (LC)-spettrometria di
massa (MS), cromatografia liquida ad alte prestazioni (HPLC), con l'appropriata
rilevazione, immunodosaggi e test funzionali, quali il test di inibizione della
fosfatasi, possono essere utilizzati come metodi alternativi o complementari al
metodo LC-MS/MS del laboratorio UE di riferimento, purché:

a) da soli o combinati possano rilevare almeno gli analoghi identificati nella
parte A, punto 1), del presente capitolo; ove necessario, verranno definiti
criteri piu appropriati;

b) rispettino i criteri di prestazione fissati dal laboratorio UE di riferimento.
Tali metodi devono essere oggetto di una validazione intralaboratorio e vanno
verificati con successo nel quadro di un programma riconosciuto di prove
interlaboratoriow, Il laboratorio UE di riferimento sostiene le attivita volte a
una validazione interlaboratorio della tecnica ai fini di una normalizzazione
ufficiale;

c) la loro applicazione garantisca un grado equivalente di protezione della



salute pubblica.
B. Metodi biologici

(1) Per consentire agli Stati membri di adeguare i propri metodi al metodo LC-
MS/MS definito nella parte A, punto 1), del presente capitolo, una serie di
procedure di biotest sui topi, che differiscono nella parte test (epatopancreas o
corpo intero) e nei solventi utilizzati per le fasi di estrazione e purificazione,
puo ancora essere utilizzata fino al 31 dicembre 2014 per la rilevazione delle
tossine marine di cui all’allegato III, sezione VII, capitolo V, punto 2, lettere c),
d) ed e), del regolamento (CE) n. 853/2004.

(2) Sensitivita e selettivita dipendono dalla scelta dei solventi utilizzati per le
fasi di estrazione e purificazione e di cid occorre tenere conto in sede di
decisione del metodo da utilizzare al fine di coprire l'intera gamma di tossine.

(3) Un unico biotest sui topi, che comporta estrazione di acetone, pud essere
utilizzato per individuare acido okadaico, dinofisitossine, azaspiracidi,
pectenotossine e yessotossine. Il test pud essere, se necessario, completato
mediante fasi di separazione liquido/liquido con acetato d’etile/acqua o
diclorometano/acqua per eliminare potenziali interferenze.

(4) Per ogni test occorre utilizzare tre topi. La morte di due topi su tre, entro
24 ore dall'inoculazione in ciascuno di essi di un estratto equivalente a 5 g di
epatopancreas o 25 g del corpo intero, deve essere considerato un risultato
positivo della presenza di una o piu delle tossine di cui all’allegato III, sezione
VII, capitolo V, punto 2, lettere c), d) ed e), del regolamento (CE) n. 853/2004
a livelli superiori a quelli fissati.

(5) Un biotest sui topi con estrazione di acetone mediante separazione
liguido/liquido con etere etilico pu0 essere utilizzato per individuare acido
okadaico, dinofisitossine, pectenotossine e azaspiracidi, ma non per individuare
yessotossine poiché nella fase di separazione possono verificarsi perdite di tali
tossine. Per ogni test occorre utilizzare tre topi. La morte di due topi su tre
entro 24 ore dall'inoculazione in ciascuno di essi di un estratto equivalente a 5
g di epatopancreas o 25 g del corpo intero deve essere considerato un risultato
positivo della presenza di acido okadaico, dinofisitossine, pectenotossine e
azaspiracidi a livelli superiori a quelli fissati nell’allegato III, sezione VII,
capitolo V, punto 2, lettere c) ed e), del regolamento (CE) n. 853/2004.

(6) Un biotest sui ratti pud essere utilizzato per individuare acido okadaico,
dinofisitossine e azaspiracidi. Per ogni test occorre utilizzare tre ratti. Una
reazione diarreogena in uno dei tre ratti & considerata risultato positivo della
presenza di acido okadaico, dinofisitossine e azaspiracidi a livelli superiori a
quelli fissati nell’allegato III, sezione VII, capitolo V, punto 2, lettere c) ed e),
del regolamento (CE) n. 853/2004.

C. Dopo il periodo definito nella parte B, punto 1), del presente capitolo il
biotest sui topi € utilizzato solo nel corso del monitoraggio periodico delle zone



di produzione e di stabulazione volto alla rilevazione di tossine marine nuove o
sconosciute sulla base di programmi di controllo nazionali elaborati dagli Stati
membri.

(8) Capitolo cosi sostituito dall'allegato I del regolamento (CE) n. 1664/2006.
(9) Capitolo cosi sostituito dall'allegato I del regolamento (CE) n. 1244/2007.

(10) Capitolo cosi sostituito dall'allegato del regolamento (UE) n. 15/2011, con
decorrenza indicata al suo articolo 2.

(11) Frase cosi rettificata dalla rettifica pubblicata nella G.U.U.E. 28 settembre
2011, n. L 252.

Allegato IV
Tenore di calcio delle carni separate meccanicamente
Il tenore di calcio delle CSM di cui al regolamento (CE) n. 853/2004:

1. non e superiore allo 0,1% (=100 mg/100 g o 1.000 ppm) di prodotto
fresco;

2. € determinato secondo un metodo internazionale standardizzato.

Allegato V o=
Elenchi di stabilimenti riconosciuti
CAPITOLO I
ACCESSO AGLI ELENCHI DI STABILIMENTI RICONOSCIUTI
Per aiutare gli Stati membri a mettere a disposizione degli altri Stati membri e
del pubblico elenchi aggiornati di stabilimenti alimentari, la Commissione

istituisce un sito web per il quale ogni Stato membro fornisce un link al proprio
sito web nazionale o informazioni qualora tali elenchi siano pubblicati mediante



il sistema Traces.
CAPITOLO II
FORMATO DEI SITI WEB NAZIONALI
A. Indice
1. Ogni Stato membro fornisce alla Commissione un indirizzo di collegamento
con un unico sito web nazionale contenente l'indice degli elenchi degli
stabilimenti alimentari riconosciuti per i prodotti d'origine animale, come

definiti all'allegato I, punto 8.1, del regolamento (CE) n. 853/2004.

2. L'indice di cui al punto 1 & costituito da un foglio ed & compilato in una o piu
lingue ufficiali dell'Unione.

B. Diagramma operativo
1. Il sito web contenente I'indice e sviluppato dall'autorita competente o, se del
caso, da una delle autorita competenti di cui all'articolo 4 del regolamento (CE)
n. 882/2004.
2. L'indice comprende link verso:

a) altre pagine dello stesso sito web;

b) quando determinati elenchi di stabilimenti alimentari riconosciuti non
sono mantenuti dall'autorita competente di cui al punto 1, siti web gestiti da
altre autorita, unita od enti competenti.

C. Elenchi mediante il sistema Traces

In deroga alle parti A e B, gli Stati membri possono fornire gli elenchi mediante
il sistema Traces.

CAPITOLO III
LAYOUT E CODICI PER GLI ELENCHI DI STABILIMENTI RICONOSCIUTI
Sono stabiliti layout, compresi informazioni e codici pertinenti, tali da garantire
un'ampia accessibilita delle informazioni concernenti gli stabilimenti alimentari
riconosciuti e da migliorare la leggibilita degli elenchi.
CAPITOLO 1V
SPECIFICHE TECNICHE

Le prestazioni e le attivita di cui ai capi II e III sono realizzate conformemente
alle specifiche tecniche pubblicate dalla Commissione.



(12) Allegato cosi sostituito dall'allegato del regolamento (UE) n. 2015/2295.

Allegato VI o

MODELLI DI CERTIFICATI SANITARI E DI DOCUMENTI PER LE
IMPORTAZIONI DI TALUNI PRODOTTI DI ORIGINE ANIMALE «»

SEZIONE I
[CAPITOLO I
COSCE DI RANA E LUMACHE

I certificati sanitari di cui all'articolo 6, paragrafo 1, lettera d), del regolamento
(CE) n. 853/2004 per le importazioni di cosce di rana e di lumache devono
essere conformi ai modelli figuranti rispettivamente nella parte A e nella parte
B dell'appendice I del presente allegato.] s .

[CAPITOLO II
GELATINA

Fatte salve le altre norme specifiche dell'Unione, in particolare le norme
relative alle encefalopatie spongiformi trasmissibili e agli ormoni, i certificati
sanitari di cui all'articolo 6, paragrafo 1, lettera d), del regolamento (CE) n.
853/2004 per le importazioni di gelatina e di materie prime per la produzione
di gelatina devono essere conformi ai modelli figuranti rispettivamente nella
parte A e nella parte B dell'appendice II del presente allegato.] o .

[CAPITOLO III
COLLAGENE

Fatte salve le altre norme specifiche dell'Unione, in particolare le norme
relative alle encefalopatie spongiformi trasmissibili e agli ormoni, i certificati
sanitari di cui all'articolo 6, paragrafo 1, lettera d), del regolamento (CE) n.
853/2004 per le importazioni di collagene e di materie prime per la produzione
di collagene devono essere conformi ai modelli figuranti rispettivamente nella
parte A e nella parte B dell'appendice III del presente allegato.] «» .

CAPITOLO IV

PRODOTTI DELLA PESCA



Il certificato sanitario di cui all'articolo 6, paragrafo 1, lettera d), del
regolamento (CE) n. 853/2004 per le importazioni di prodotti della pesca deve
essere conforme al modello figurante nell'appendice IV del presente allegato.

CAPITOLO V
MOLLUSCHI BIVALVI VIVI

Il certificato sanitario di cui all'articolo 6, paragrafo 1, lettera d), del
regolamento (CE) n. 853/2004 per le importazioni di molluschi bivalvi vivi deve
essere conforme al modello figurante nell'appendice V del presente allegato.

[CAPITOLO VI
MIELE E ALTRI PRODOTTI APICOLI

Il certificato sanitario di cui all'articolo 6, paragrafo 1, lettera d), del
regolamento (CE) n. 853/2004 per le importazioni di miele e altri prodotti
apicoli deve essere conforme al modello figurante nell'appendice VI del
presente allegato.] o».

SEZIONE II
MODELLO DI DOCUMENTO CHE DEVE ESSERE FIRMATO DAL COMANDANTE

Il modello di documento che deve essere firmato dal comandante e che puo
sostituire il documento richiesto a norma dell'articolo 14 del regolamento (CE)
n. 854/2004 quando i prodotti della pesca congelati sono importati
direttamente da una nave frigorifero, come disposto all'articolo 15, paragrafo
3, del medesimo regolamento, € conforme al modello di documento figurante
nell'appendice VII del presente allegato.

(14) Titolo cosi sostituito dall'allegato del regolamento (UE) n. 809/2011, con
decorrenza indicata nell'articolo 2 del medesimo regolamento.

(13) Allegato sostituito dall'allegato II del regolamento (CE) n. 1664/2006 e
successivamente cosi modificato dall'allegato del regolamento (UE) n.
809/2011, con decorrenza indicata nell'articolo 2 del medesimo regolamento.
(15) Capitolo soppresso dall'articolo 6 del regolamento (UE) n. 2016/759.

(16) Capitolo soppresso dall'articolo 6 del regolamento (UE) n. 2016/759.

(17) Capitolo soppresso dall'articolo 6 del regolamento (UE) n. 2016/759.

(18) Capitolo soppresso dall'articolo 6 del regolamento (UE) n. 2016/759.



Appendice I dell'allegato VI «»
PARTE A

MODELLO DI CERTIFICATO SANITARIO PER LE IMPORTAZIONI DI
COSCE DI RANA REFRIGERATE, CONGELATE O PREPARATE DESTINATE
AL CONSUMO UMANO



PAESE Certificato veterinario per l'esportazione nell'UE
11, Spedicra L2, Mumaro d fenmaento del ceribcata L3a, —
'_._._____,_.--"
Homa — e
13 Aacrtia oenbrale compsalsnss
Indhnazs
E Cosica poskabs 14, Auloritd locake compeinnts
- Tel
§ L5 Dheslinataris 1a
£
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Codion postalke
(]
% o -.'r._'_...-'""-..‘
: L7, Passs d orgine Cosflce 120 18, ____..---"'"_P L9, Paean di destinazons Codics 150 110 /
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(=]
E Homn Muman di noonoacimanto
o indirizza
[ ]
[
L3 Ludgs i cafco 14, Datas o il
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Anea [ Have 1 Mngena O
Aiocars D A D
o bfbcazcnn LT, ___________-———-'-_'_-_
_.—-—-_'_----_-
Rilermenio documenialk: S
1,18 Descrizons della mancs 118 Cosfce dol prodoiia (oodicn SA)
0208 20
L20 Mwmoro di animaliPoso lordo
L.21. Temparaiura 122 Mwmero di coll
arvpvenme [ Di wigorsers [ b eorgalaziens [
LE3. Numiero del sigillo & numeno del container 124 Tipo d imbalaggio

.25 Murce omificals po

Conurg smana D

§ Wosme sckenblico

: _—’//___._.-—_-‘_______,..-—-—""— L27. Por mporiasone o ammissiones nol' E E
Mm@ Aconosameelo degh alabslment
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PAESE Cosce di rana

I Informaziceni &anitars Il.a mara di rilenimanio del carblicalo | 1lb.

N soblpscrilo dichiars o B55a08 8 conOScenza della deposizoni parlingn) del regolamanti (CE) no 17BRD0Z (CE) n 85272004 & (CE
n. 85332004 @ cetifica che b cosoe Ci rana sopradescritte sonc state prodotle conformamente A detla disposizioni @ in particolane ch
provangono

da stabllimeantl che applizcane un programma basals sul princpl HACCFE, a norma del regolame o (CE) n. 8522004,

B

Certificazione

da mne che sono sinle dissanguale, preparmie & secordo i ceso, refrigemile, congalabte o tmsformale, imballale & immsgaezinai
n modo igienico. conformeamenle alle prescizion di cul all'aliegato ||, sazone X, del regolamento (CE) n. B5M2004

Parte Il

MNesta
Parte I
- Casaela | 11: Luego di origing: noma & indinzzo dello stablimento di spediziona
Casela L15: Mumero di immalricolazione {(carri ferrovian o conlainer & autecarr), numers d vobo (aeremobill) o nome (neve). Quwesle
infoarrarioni deblaone essers aggormabe in cso o Scaicn s meso carion
Casila | 23 Idenificaz one del containennurmero di siglla: se del casa
Casela L28: Tpe di rattamenio: refrigerazione, congelazione, Iraslormazione.
Parte Il:
Il tiribro & la firma devono assere di colore diverso da quello delle altre diciture contenute nel cerificalo
lspetiare ufficiale
Marne (in lellars mausodla) Crualifica & lilclo
Crala: Firma
Tirmbro

PARTE B

MODELLO DI CERTIFICATO SANITARIO PER LE IMPORTAZIONI DI
LUMACHE REFRIGERATE, CONGELATE, SGUSCIATE, COTTE, PREPARATE
O CONSERVATE DESTINATE AL CONSUMO UMANO



PAESE

Certificato veterinario per I'esportazione nell'UE

Parte I: Informazioni sulla partita spedita

1.9, Spedilg 1.2, Mumersdi fferimanta del conficais 1ia
Mawran
1.3, Aufonbh cenbrale compsients
Iz e
Codca poately 14, Autonta lcale competants
Tel m
1.5 Desknatano 16, e
—
[l
InghnsEn
Codon postasy e
Tel
1.7, Panse di ongine Codice 130 10 e | |8, amae &k dusinamons Cadics 150 110

i

191, Lucgo o ongnall uogs Jdi pesce

Mo MmEn o NoOnNoSEnEnbe

113 Luoga o cango

114, Dt ¢i parienza

1.5 Mozza di iasporo
aare [ hare [ vagore [
Mol D Al D
Iihen b e zicmnee:

Riferimenin documssn inle

L€, FIF i criraba noil UE

RIS ______._-—--'-_'

——

1718 Desorzoss della meice

- 118 Cadice 38l predatio (eodics S

120 Humsio & asmalPeso onda

1.21. Temperalura
Arvbiere [ D frigorifers ]

122 Humeso df coll
O corwprlasions O

123 Nusmeso del sagilko & numeo del contamer

124, Tigso di inballaggio

1.25. Marcn catificats par

Consumo urang D

—

1.27. Par importazionn o ammssiana noll UE E

1238 Menbfcazoesn dalla maron

Humano di nconoscimenio degl stblmant
Soecie Tipo o fralaments Iy ofi ke e Mumers di ool Pesonelio

oy din o)




PAESE Lumache
1. Informazioni sanitarie Ila.  Mumemn & ilrmento del carificaio | 11b.

Il sgbloscrito dichiara i es5878 8 coroscenza della deposizoni pardingnll del regolamanti (CE) n. 17B2002 (CE) n. 85272004 & (CE
n. B53/2004 a cartifica che la mache sopradescrife sono &tala prodotle conformamania a datle dispos zicnl 8 In particolane cha

—  provengono da slabilirenli che apphcant un programma basalo sui prncipi HACCP, a norma del regolamerta (CE) n. B5252004,

Certificazione

-_— sona slala manipolate a, seconda il caso, sguscaade, codle, praparala, consarvabe, congelada, mhallale 8 immagaezinabs in modo
igianicn, conformamanta alle prascrzioni di cus all'aliegain 1], serona X1, del regolameanto (GBS n BS32004

Parte Il

Note
Parte |
-_ Casala L 11: Luogo di orgine: noma & indiiizzo dello stablirmento di spediziona.
Casela L15: Numero di immatricolazions (carri ferrovian o containg: @ autocarr), nuemero di volo (aercmobili) o nome [nave). Oueesie
inforrragioni dabbonoe essers aggiomate in caso d SCANGD & MUOYD CaNco,
— Casela L18: Utiizzare | codicd SA appropriati: 03.07.60, 16.05,
— Casela L2, Idenliicaz one del conlainecimurmes d sighlo: se del casa,
— Casela L2 Tpo d ratlamento; relrigerazions, congelazions, sguscialura, collurs, e parsz one, conservazona,
Parte Ii:
— I ity i b e devono essers of colons diverss da guello delle Bllre dicilue conlenule nel cedificalo
Ispatiors wiiciaka
Marma (in leflare maesoole): Crualifica o titoby:
Drala; Firma:
Timbro:

(19) Appendice soppressa dall'articolo 6 del regolamento (UE) n. 2016/759.



Appendice II dell'allegato VI e
PARTE A

MODELLO DI CERTIFICATO SANITARIO PER LE IMPORTAZIONI DI
GELATINA DESTINATA AL CONSUMO UMANO



PAESE Certificato veterinario per I'esportazione nell'U
11, Speditare 1.2 Mumerg i rlenments dal carticaty (31
Ham
1.3 Auloritd contrale competents
Indhng e
Coden poskaie 14, Aulurith ke comgrsmili
Tl o0,
1.5 Costmatano T
o _._._,..-o-"'.‘-'-r.r‘
Inrdnzzn
Codecn postats e
e "//
1.7, P di onigine Caodica 130 18, 1.5 Pause & deshinazion Canlice 180 1,70,

LY. Luogs di ofgrad wogo & posc

Home Mumen i Rooncescmenin

Parte I: Informazioni sulla partita spedita

L1z

113, Lisogo ci canco

114 Data di parenza

115, Migia & ragpoo

116 PIF di onirala nall LIE

{Mome scientiica)

soreo [ Mave [ WVagora O
Aulocarra [ wra O
el azions LT _-_________________—-———"=.'l
Riferimenta docamentak: ———
1,18, Cascrizomn della mancs 118, Codice del prodofo (codcs NC)
1501
120, Mumseno & el Peso ok
1.1, Temperatura LZ2. Humemn & ool
amibiongz [ D frigarifers O [ congoiazions (|
1,23, Mumere ded sagilia i namees dal canlaines 124, Tipo di mballaggis
.35, Moo oerifcata por
Consumo umans [
s .27, Par mporazions o amfmigsians rl UE I:l
_.—-._.__.-'_.-._
138, Idanliheadmd Sl mns
Mumarnn @ pesnascnenia dogl slabilemont
Sy Tigs dfi bra ks Imypianta i Tabbreazions Humsrs di cali Pty nmliss




PAESE

Gelatina destinata al consumo umano

lone

Certificazi

Parte |l

IL Infarmazioni sanitarie lla  Numarodi rifeimenio del LN

coerlincalo

Il setioecrdlo dohsara o essens & conoacenza delle daposnon parbnanh den regoamesh (CE) n 17RR2002, (CE) n. B5272004 & (CE)
. ASAMR00& @ ceerlilicn che B gelalina sopeeissorilb a slala procollia oonfoomsemsahs @ deilla disposizon ® in perlosbom che

proviana da slabilimerti che applicana un programma basale su grincipi HACCP, a norma del regolamendo (CE) n. 8522004,

e slada prodolta con malads prirme confoermi alle prescrizion di oul all’allegato 1L, sazione XY, capiloli | & 1, dal regolamenio GE)
n. BSR2004,

& slala labbwicaly conformements alle prescrizion di cul .;-|l'.-|||u|'|,;-|ln W, seriomne XY, capilolo 0, dal wt—rnﬂnln [CE) n. BS54/
2004,

rispande ai criled di cui all alegato 11, sazione X1V, capitolo |V, del regolamanta (CE) n. B53/200< @ al regelarmanta (CE) n. 2073
2008 5w criban microbclogion applcabd a prodoth alimanitan,

LIV

@ prowiene da ruminanti, non contiene @ non deriva da:

o'}

maleriale specifico a rschio, quale definito nell’alegalo X, sezions A, cel regeamenio [(CE) n. #96/2001, prodothe dopa il 31 marzo
2001, o came separala meccanicamena ollenuts da osea di bowini, ovinl © caprin @ prodotta dopa d 37 mazo 2001, Dopo §
31 mirzo 2001 1 bovend, gl ovini o i saprin da ou doarwa il prodello o0 sono slali mscalati dopo slordimanto brarmile inecions di gas
nella cawlh cranica o abbablub con lo slesss meloda o macellab, previo slardmanio dall'armale, medianls Boaranons dal lessuls
nervoso canlrale per merro o oo stlo inserilo nella cavild cranica;

=]

maleriali bovini, ovini @ cagrini diversi da quelli di animali nali, allevali con continuta e macellali in ... .o =y

MNote
Farte I:
- Casalla l 11 Lisngo 4 ongana ema a indirizzo delio stabd manto di spad zions
-_— Casalla 175 Murmede di immalricolaziona (carr froviar o conlaings @ aulccarr), numars di volo (aeromobil} o nome (nave). Quaste
nlormazioni debbono eésore aggemale in Siso di SCARCO & MWD CAMRED,
Casalla | 21 Identiicarions del contminarinumarn di sigl se del caso
- Casalla | 2B: Tiao di lrallamenio: dala d [abbecarsons (gh'mm/aaaa)
Farto II:
(M) Cancellace la dicitlura non perinenie
) Irserire il nome del passe.
[§] Sacondo Nelenco lgurante al punio 15, lelema b), dell'alegata X del regolarento (CE) n. 9 WA001 & successive modifiche
Il timbro @ la firma devono etsens di colon diverso da quisllo delle aline dicitune conlenute nel caeriicalo.
‘ederinang ufficiale
Nome {in leilare makscole) Qualifica e titoho
Dala Fiirria:
Timbina

PARTE B

MODELLO DI CERTIFICATO SANITARIO PER LE IMPORTAZIONI DI
MATERIE PRIME PER LA PRODUZIONE DI GELATINA DESTINATA AL

CONSUMO UMANO



Certificato veterinario per I'esportazione nell'Ul

Informazioni sulla partita spedita

Parte |

1.2, Wurees O Alarimanid ool ceniliceio

lza

1.3, Auonth centrale compatenie

14, Autonia oo comprinme

IEnLo
Codecn postain
Tel m

L4
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Codice 150 | 1.0 Regions di angine

LB, Paess di desbnacions
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113, Lo di canco

114, Dala & parienza
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aneno ) W

Bailotano D Ao
ldenilcazone

Rifermenio documesinke

O vagona [

(m]

L1 FIF o crtrata nellUE

LT

-—-—'_'_'_-_-_-_'_-

S——

1.1, Dascrizions dala manros

118, Codica del peodoti (codice Sa)

130, Muman & anivaiPeso oo

121, Tempeatura
Aambients [

D figosifera [

D ongelarione a

122, Mumaro & colli

123, Mumero del sigilo & numers del conlainer

124, Tigo di bl laggio

LES. Mawca corificata sor

Cansumea umasa [

127, Per importaziona o ammissiona noll LIE

]

128 ldverd a2 i cella MOncs

Spetis
[ Moo ncinriificn])

Nurmeno o nconoscmenaa degh stabdement

Habwra dells mencs

i o i e

Husnzno o ool

Peso netio




PAESE

Materie prime per la produzions di Enlaﬂna destinata al consumo umanao

Certificazione

"
.

Parte Il

Note

Farte |-

Parte II:
'y

Infarmazioni sanitarie s, Murmérs o fiferimanls del 1N
carfificalo

Il sotloschlte dichiara di essere o conosconza dalle disposizion peritenti dei regelamanti (CE) r. 1782002, (CE) r. BS272004, (CE) n,
B53/2004 ¢ (CE) n. 8542004 ¢ cerifica che le malerie prime sepradescrille sono conformi a delle disposizioni ¢ in partcolane che;

= I ossa @ le pall di ruminanii domastici 8 d’allevamants. e pelli di suini. ke palli @ | lendini di pollame sopra descrilli provengong
da animali macellati in un macedo a le cui carcassa, a seguilo di un'ispazione ante 8 pasi martam, sono stala rilenute idonee al
RS AN ('),
aa

-— s palli di selvaggina salvalica sopradescrtle provangono da srimali abbatiuli la cui carcasse, a saguilo di un'speziona posl
maram, $ano skabte rlenube dones al consumo umana (7),

a/o

Ie peli @ le ossa d pesce sopradescrille provengono da impiant che fabbrcano prodolli della pesca desiinali al consumo umano & che
Sono aulonzzal od esporiare (')

al

-_— &8 provengond da rurmmanh, ke malene primea mon oo bEngone & non denyand da
aly
malaripla spacifico 8 nschio, quala dafinito nall'allegalo X, saziena A, del regolamanio (CE) n. #59972007, prodotio dopo # 31 marzo
2001, o carnd saparala meccanicamenta obenula da o880 & Dovind, Ovinl & Caprini prodotla dopo 1 31 marzo 2001 Dopo i 31
musrzo 2001 i bowini, gl ovin o i caprini da cui dariva il prodollo non sono stsli macelati dopo slordments mmde inezooe di gas

aella cavild crarica o abbaltuli Son ko slesso melodo o maselal, previo stordmenia dell’'@rimale, medianie beoraziore del lessuls
nervoso contride per mezzo di uno stio inserilo nella covikd cranica;

[+]

muslarial baving, ovini & capring diveras da quelli ) animali nali, sllevali con conlinuits & macelsli in IR

Casalla 1B Regone di enging: Sé del caso.

Casalla 111 Lucgoe di ongine. nome & indinzoo dello slabbmenio d spedeons

Casella 115 Mumens & immalrcolazions (car lefrovial o conlainer e sulocar), nurmen di volo (aeromobli) o nome (Rave)

Queste inlormazion debbono essen: aggiomate in caso & SCNCD @ NUOYVD CANGD

Casella 1,15 Utlizzare i codici A appropriati; 05.05, 05.06. 05.11.81, 05,1199,

Casalla .23 derifizazions del sonlainernumars di sigile; se del cisa,

Casalla 1.28: Natura della merce: (pelli), (ossa) @ (lendin
mpianio di fabbricazions intlude macolli, ravi officing, laboralori di sezionamenta, slabilimenti di manipalazions ¢
rattamento di sehmagging salvalica.

Cancollare la dicilura non perlinania.

Imserira il nome dol passa.

Sacondo lelence fguranie al punlo 15, lettera b, dell'slegato X del regolamento (CE) n. 9902001 & successive moddicha.
Il timibro @ ka firma devono assens di oolore diverso da guello della alins diciture conlanula nel cariicato.

il niang wllciae

Noma (n letlers maiscola) Qualilica & clo:
(RETER Firrma
Timbirm:

(20) Appendice soppressa dall'articolo 6 del regolamento (UE) n. 2016/759.



Appendice III dell'allegato VI o»
PARTE A

MODELLO DI CERTIFICATO SANITARIO PER LE IMPORTAZIONI DI
COLLAGENE DESTINATO AL CONSUMO UMANO



Certificato veterinario per I'esportazione nell'Ul

Informazioni sulla partita spedita

Parte |

11, Spedions 12, Murmsro i mlecnenic e cedihcala 124
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Moo D Haye D ‘imgono D
suisearrs [ awve O
; 117 —_—
i bl a i ir e
L T p— - —
118 Dascizions dola maren 118 Codien del procea [codice 54
38,04
120 Memero di animaliPeso koo
121 Temparsnra 122 Nurnarn i colli
aevbiones [ Di tgortiorn [ o congatazions (]
123 Murmern el sigillc & rumarn el comane: 124 Tipo o imblaggics

125 Moo corificabs por

Cansuma umane ]

126

T

_'.____...--—""" 127 Porimpofazons o ammissiors noll LUE 1

128 Mantfizazions dala mancs

Spurw Tigxrah ballamsr il
[Mome scier@fioo)

Humeen o ficrroerimesta deglh stabilirenti

lenpiands di labbicagiom Mg vipres gl wxdl Pirsaa vy Laa




PAESE Collagene destinato al consumo umant
. Infarmazioni sanitarie a  Numeno dlesimeniodel cerdficalo | 11,

| soitoscribo dichiara di essera a conoscanza delle disposizioni parlinanti dei regolamant (CE) n. 1TA002. CE) n. 85202004 e (C
. BRA00 e cerlifica che ml:-euu-m sogmadascrillo & stalo prdolio confermemants & delle disposeon e in paeicolare che

proviene da stabillimenli che apolicane un programmia basalo sui principi HACCP. a norma del regolamento (CE) n. 85272004,

& slalo prodotts con malera prime conbarmi alle prescrizioni i cul alfallegals 11, sazione XV, capitoli | & 11, del regaiaments (CE)
BS32004,

— & slako fabbrcato conformemeania alle prescrzioni dicul allallegato ||, sezione XV, capidolo 11, del regolamanto (CE) n. 8530200

Parte ll: Certificazione

risponde ai criten di cui allallegato NI, sezione XV, capilolo IV del regolamenta (CE) n, 85312004 & al regolamenta (CE) n, 200
2005 gan criteri microbiclogici applicabil ai prodotii alimentan,

Hota
Parte I:
Cagela |17 Leogs di erigine: nome @ indinzze dello slabilimenio di spadiziona.
Casella |15 Numera di mmalicolarone (cart leTovian o conlanar @ aulccari), numiro di volo [@eromobili) o nome (fave). Cuwe
inlormazion debioro assare aggiornale n caso di SCANCo @ NMIKD Canoo
Cagella | 23 idanblicazons del conlamnernumero ¢ sigilla: se del caso.
Cagalla |28 Too di traltamento: dala d Bibbacazions (goimmbaaaa)
Parte lI:

Il limira @ |a firma devono essere di colore divarso da quells dalle altve dickture contanuta nal cartificalo

Velerinang ufficiale

domsa {in letlere mavscola) Clualfica a lioke
Dalka Firma:
Timbro;

PARTE B

MODELLO DI CERTIFICATO SANITARIO PER LE IMPORTAZIONI DI
MATERIE PRIME PER LA PRODUZIONE DI COLLAGENE DESTINATO AL
CONSUMO UMANO



PAESE Certificato veterinario per 'esportazione nell'L
11, Spadikrs 1.2 Murmaio d flaimanlo del cestificals 128 e
hama —
13 Aalcrila carbrale conpalenie
Inelirizsa
2 Codions pomlaiy 14, Aulodlh locake compemnte
| e
o 15, Destnatario 16
% P
m Inahrizan
e Coulicn perstain
m
= Tel.
=
E LY, Pansn du orgine Codice 153 1.8, Regone di ongsne oo 1.8 Facse dioes hnadione Codee 1501 Id./"l
5 _
E 111 Loy di prgine L uoge di pss 112
= Rame Numarn dh iconoscimanta
o= Indrizna
o
o
.13 Luogodi canco 1.14. |Dala of parlenza
115 Mazio d rasporia 116 IPIF o erirata nell UE
Arreo D Mayu I:I Wengnes El
autocarn O ao O
Idemlificaziomne 117 _______________-—-—-—'—"'_’
_._-—-—'_-_-_--_-
Fibastursenln elevcurmnn ke —
1 18 Descrgans dolls medcs 118 Coden dad prodaite (codes SA)
120, Muman & animakiPoss lada
121, Turegmralurm 122, Muisio 0 ool
Amionte [ D frigorifonn O D congodamionn O

123 Bhavio dil agillo @ nusaeg del conlanssr

124, Tigso o imballggic

| 25 Marcn camificata par

Comsuma umans [

ﬂ/

"

1.2T. Parimportagions o ammissiond nollLUE I:I

128, wnbifcazions dulls morcs

Muireso o noonosoirrenlo degh skl el

Hatura dela meno
| Mo sciangics)

Imypianto di fabbrcazions

Kumens di colli




PAESE Materie prime per la produzione di collagene destinalo al consumo umano
IL. Infarmazioni sanitarie Ra  Mumeno o dermento del cadificaio | 11Lb,

@ I solipscrilts dichiara o sssare & condscenza dells daposizion pertinentl ded regiamanti (CE) n. 172002, (CE] n. 85272004, (CE)}
E n. B53/2004 & (CE) r. 854/2004 & cerifica che le materks prime sopradescritie sono confoemi a delbe dsposizionl e in partcolare che:

H —  laossa o le polli di ruminanli domesic o dallevamaniode pali, la ossa o gli inlesting di suine pelli, e ossa e | lerdini di pollama
& supra desorilll provengono da animall racellat inown mecelo @ le cul carcesse, 8 seguilo di un'ispezicoe anly @ pasl morlem,
E sona stats ritenaile idones al consuma umana '),

t

3 mio

= le pelli di selvaggina sehalica sopradescrille provengons da animali abbaltuli le oui carcasse, @ seguile di unispezione post
E mgatiem, sono stale rilenule idones al consumo umano (7),

[1)

o i

— la palli & la 0sea di pasce sopradescritte provengona da impantl che fabbricaro prodoti dalla pesca destinall &l consUmD UMAaNG
® che soro sulorizeali sd wsporlane ().

Note
Parte |:
Casella LE: Regione di angine: se del sasn
Casella L11: Luego di origine: nome & indinizzo dello stablimenic di spedizione,
- Casela |15 Mumera dimmalncolanans {carm berovian o conlane: 8 aulocarn), numens d vobo (aeremabah) o nome (neva). Duesle
irformazon debbono essara aggiomaln n caso di SCANGD @ NUoVo Garco.
— Casalla | 18; Utiizzare | codid 5A appropriali: 05.04, 0505, 0506, 05.11.91, 05,1168
—_ Caselia 123 Idenlficaz ona de! contaimac nurmero di siglla: s del caso.
— Casela L28: Malura della merce: (pelli), (essa), (inleslini) & Mendind). Impianls o fabbricazione: clude macel, navi oflicna, laborstor d
sarionamanto, slabilimentl di manipolazone & rallamento di selvagg na sefvalca.
Farte II:
'y Cancellare la cicilura non pertinenta.
Itirmbro & I firma devono essere di colore diversa da quello delle altre diciture conbenute nel cedificaio.
Yaternarno ulficala
Mome (in laflera manescole); Crualifica & liloby
[Chala: Firma-
Timtro:

(21) Appendice soppressa dall'articolo 6 del regolamento (UE) n. 2016/759.



Appendice 1V dell'allegato VI «»

Modello di certificato sanitario per le importazioni di prodotti della
pesca destinati al consumo umano



Modello di certificato sanitario per le importazioni di prodoni della pesca destinati al consumo umano

Certilicalo veterinario per 'UE

Parte |: Informarioni relative alla partita

L1 Speditore

Indirizze
Tel,

12 N, di riterirents del cerificats

1.2a _,_._-—'—""'-'_F.-H_'__FF

13 Autordtd centrale compaterte

l4  Autorita locale compeatenta

L& Destnatariy
Nomi

Indrizze
Codice postale
Tal.

L7 Passe di origine

Codice | LB Regone di
150 oniging

111 Luego di crgine

Nome
Invdivizze

H. di riconcscimento

L2

113 Luogo di earco

1.14 Data o parenza

1.15 Mazzo di frasporio

Aoreo
Autserazza [
Identficazione

Mave [
alrs ]

Vagone ferroviadio [

Aifarimenic documentale

.16 FIF di entrata nellJE

1.18 Descrizions della merce

1.19 Codice del prodattn (codice SA)

120 Quantita

121 Temperatira del prodoths

Amiskenta [

122 Mumens di coll
i congalazicna [

123 Numero del sigilio‘container

124 Tipo di imiballaggic

125 Merce cedtificata per:
Consumo umana [

.28

i

e
i

1.27 Par fimportazions'ammissione nelfLE

128 identficazione dela merce

Specia
(moma sceentifica)

Natura della
ITIBCE

Mumero di coll Peso netio

Impianto di
tabbricazione




il

n2

nz2a

nzz

n2a

23

23z

Indgrmagionl sarikarie e Namero o rilerimento del e e
cartficalo e

(") Attestato sanitardc

Il sotipacritto dichiam d essers & conodoanza dele prescrizion pertinent del regolamenti (CE) nn. 1782002, B522004, 52004 &
B54/2004 & certificm che | prodotti ceda pesca sopraindicali sono stnb prodolti conformemente A dette prescrimoni e in particolare che:

— provengoro da stabimentl che applicanc un programma basabo sul principl HAGGP. in conformila al regolamenta (CE) n. 8522004,

= gong stall pesoati & manipolati a borde dele navi, sbaroali, manipolati @, s& dol casc, preparal, rasformali, congelati o scongalati in
modo igienica, iIn conformith alle prescnzion di cul afallegato lll, sezicne VI capitoll da | a IV, ded regolamenta (CE) n. B53/2004;

— soddsfane le norme sanitatie i cui slfallsgats Il seriane VI, caitslo ¥ del regolamenta (CE) r BS32004 & | cnter o eui ol
regolamenta (CE) n. 20TAZ00S sui crier micrabiologici aoplicabil & prodatt alimantan:

— gong statl imballat, immagazzinad @ trasportall in conformith alallegate 01, sazione VI, capitol da Vi a VIl del regolamento (CE)
. BEA2004;

— recanc una marchiatura conformemente alfaliegato I, sezicne | del regolamento (CE) n. B5373004;

— BonG rspefate le garanzie che coprono gl animal vivi @ | relalivi prodolt. se df acquacoRiura, previsbe dal panl di sorveglianza del
regidul presenial in conformity alla direttva BEZACE, in particolare Al articclo 28; &

= hanno suparato in moedo soddistacents | controll uificall di cul aifaliegato I del mgolamento (CE) n. B5472004,
{*)1*) Attestate di polizia sanitaria per pesci @ crostacei di scquacoltura
m[hmﬁnlwhw“ﬂnwm wplzeotica (EHM), sindromae di Taurs @ malattis della testa

Il soltoscritto, ispeticre uificiale, certifica che gli animali di acguaccitura o i relabvi prodol indicall nella parie | del presente certficato;

* da un paesadefiiono, una Tona o un comparmenis dchiarat indennl da (%) [necrosl apizootica
ﬂlmmumr-u'rmu]mmmmmlnmumwu-mmauﬁu alla restva rotma
dailautanth sampeleals del aue passe, in sul

1) o malathe in questons sono Boggetie Al'obblige o nobfca alfaulonta compatenie. che deve avviare mmedalaments indagin
QUAICTA @ vanga ComUnCcalo || sospatio di indezion.

i) tule s spece introdotte sensibill alls malalte in questione provengono da urarsa dichiamta indenne da tali malatte, e
1) e specie sersibdl alle malatte 0 quesiors ron sono vaccingle contro tal malalte. ]

*11%) [Prescrizioni per ba specie sensibill a setticemia emormagica virale (VH5), necrosi ematopodetica infettiva{IHN}, anemia
mmwmmmmmmmmtmmumwmm n Statl mambri, zone o
compartiment] dichlaratl indennl dalle malattie o soggettl a un programma ol sorveglianea ¢ di eradicazions delle malattie in
Il sothoscrito, ispeticre uificiale, certifica che i animali di acguaccitura o i reladvi prodol indicall nelln parte | del presente certficato;

% provengone da un passearmilons, NG Zona O UN compartiments dichiarali indanni da () [setlcemia emomagica viraie] () [necros
ematapalatica infetiiva) () [anemia infefiva del salmani] (¥} [virus emetico delle carpa kal] (%) [malatia dai purdi banch] in cordormith al
capo Wil della diretthva 2006BE'CE o ala relativa rorma dellDIE, dallanorith competente del suo peess, in cul

i) W malathe in questors sor0 Goggelts Al'obbligo di nobfica AlBWIDNEA compatente, che deve aveiare mmedalaments ndagin
qualora ke venga comunicalo || sospetio di indezicni,

) tute ls specis intredotte sensibili alle malaltie in questions provengans da ur'arsa dichiamta indenne da tali maiatte, o
muMM|mmﬂmmmmmmmumJ

Prescrizioni in materia di trasporto e di etichettatura

Il scfioscriic. Speliors Uificible, cenfca che:

O8 il dacquecciirs sopreindcat sono Wespcris i condigon, quaith delfaccua compress, tel da ron serare | oo steo

il corfaines o |a barca vivaio ulilzzall per il lrasporia sono slali puldti & disnfellali prma del catics o non sone stali wilizzali in
precedenta; &




n Infigrmazionl sanitarie Il.a Mumero o rilerimento del LN
_._"—'_'—'-‘-.f'-'-._

n233 I partita & identficala medianta un'elichetia leggiile alestemo del conlainer o, 8o rasporiala in una barca vivaio, nel manifesto d
carog, che reca & informagioni pertinenti indicabe nelle caselle da 1.7 a 1,11 della parte | del presente cerifical, & ka seguents dicitura:

‘(¥ [Pewct] () [Crostacel] destinatl ol consume umano nell'Unione".
Haote
Parts I:
— Casalla |.8.; Regione & origire: per | moluschi bivali congelall o frasformall indcane Maren ol produzions.
— Casalla |11, Luogo di ofiging: nome & indrzzo delo stabiimento df spedizions.

= Casalla 115, Numeno di immatricolazions {vagenl ferrovian o container o autocar), numere del volo (aenel} o name [navi). In case d scarco e
UCVG Carco devono essere fomite informazicnd distinte,

— Casalla |19 Utilzzane | codcl appropriall del sitema amonizzalo (SA) delfOnganizzazions mordiale dells dogane relathi ale seguent] vocl:
0301, 0302, 0303, 0004, 0308, 0306, 03OT, 0308, 0511, 15,04, 1518, 1818, 1803, 1804, 1605 o 2104,

= Casella .23, Kentificazions del numen & contanan/sigilo; se | siglic ha un numeno di sers, deve essere indicalo,

— Casalla | 28: Natura della merce: specificare &8 di acguacolurs o O origing sehvalica.
Tipo of iraifamaends: specificans &0 &l Fafa di un prodatio vivo, refrigenalo, congelalo o rasformmto.
impéanto df fmbbvigazionsa: sono comprese nand officina, nandl congelatore, depositi frigorilero, stabilimenti di traslormazions.

Parte II:

{') La parie Il.1 del pregants cesificato non si applica a paesi con condizioni specinli di cerificazions in materia di sanih pubblicn stabiite in accord
& equivalenzi ¢ in alftne nomatve dellUniane.

(%) La parte 112 del presents certificalo ron sl appica a:

&) crostacel non vilall, vale & dire crostacel che non sono pil in grado di soprawvivens come organismi vivenll sa fpotati nel"habilal da cul sono

b) pescl macedat ed eviscerall prima della spedaicne.

¢) animalh di acquacoliura & relaby prodott, commercialzrall par § Corduma UMans senza uwienons aslormarons, purché ssano imbaliali in
conferion! par b vendity al detieghe condomm alle relative prescrzion del regelaments (CE) n. 8502004,

d} crostacel destrati A stabEment di rastormazions reoncsciul A norma delfarticolo 4. parsgrafo 2, della dinettva 2006/B8CE 0 a centrl d
spedzions. bacinl d depumzions o implant araloghl dotati di un sistema di irattamenic delle acque refiue che renda inaltyi gil agant
pabcgen in cassa o In cul e acgee reflue slaro scbioposte ad alln Bpl d treltamento per rdure ad wn vells accettabde Il nschio d
rasmissone delle malatbe nel sislema dnco naturale,

&) crostacel destinati a un'ulterors trasformazions prima del CONSUMG LMANG, SBNZE Sloctaggio temporaneo sul Woge di rasformazions,
imballati ed etchefial a e socpe conformemnets al regoaments (CE) n. BS12004,

" Lo parti 112.1 0 IL2.2 de! presonte cortificalo s applican solo alle spece sensitlll o una o pil delle malatte Indicate nel ticlo dela parte In
quastione. Le speche sensipill sono slencabe rel’allegatc IV della dreffva 2006°88/CE,
*) Carcellare o dichura non pertinenie

{¥) Per lo partite di specie sansibili a necrosi ematopoistioa epizootica, sindrome di Taurn efo malaftia dela testa gialla, CooOrMe CoNganvans quasts
dchiarazions parché possa essere Aulorzzado il loro ingresso in gualsiasi parte dedfLinione,




PAESE ‘
n Indgrmagionl sarikarie I.a Numero o rilerimento del certi- | ILb ____..---""_'
ficat .

{#) Perché possa essere aulcrizzalo Fingresso in uno Stalo membro. una 2ona ¢ un compartimanto (caselle L9 @ L10 della parte | del certificato)
dichiarali indenni da setticamia emonagica virake, necros amatopoetica infettrva, anemia infeltiva dei salmoni, vinss enpetico dalle carpe koi &

malatta dei punti bianchi oppure sogpetti & un programma di sonveglianza o eradicarions stabilia in corformith alfarbcols 44, pamagrate 1 o 2,

della dirsttiva 200688/CE. cooorme consenars una di quests dchiamdionl e la pafita confiene spacie sansibil alle malafte da cul &

riconcgciuta Findernith o per cui &i applicans | suddelti programmi. | dafi sullo stado sanitario di ciasoun allewamenta @ fora di moluschicoltura
‘arsmal/iveanimalsquscy

dalfUiniors sono accessibli sul sito: hetpoiiec suropa sufood’ Iurairdes_en him.

— Wl tmbmo & la fima devono essere di colore diverso da quelio usalo per le altre diciture contenute nel certfcalo.

Ispetiore ufficiale
Home & cognoma (In starpatella): Titods & qualfca:
Dhata Firma=
Timbeo:

(22) Appendice inizialmente sostituita dall'allegato del regolamento (CE) n.
1250/2008 e, successivamente, cosi sostituita dall'allegato I del regolamento

(UE) n. 1012/2012.



Appendice, successivamente rettificata dalla rettifica pubblicata nella G.U.U.E.

9 agosto 2013, n. L 214 nel seguente modo:

- nel presente modello, punto 1.28, «Identificazione della merce»:

. .
anziché:
«1.28. |dentificazicne della mence
Specie Matura della Tipo di trattamento N. di riconoscimenio Impdanto di Numers di coll Peso metio-
{rome sciantifico) fiirce dalle stabilimeanta fabbricazions
leggasi:
=|.28. |dantficazione della mearce
Mumero di niconoscimanto dello stabilmento
Specie MNatura della Tipo d Impiarto di fabbricazione Mumerg di colli Peso nettc
(rome scantiico) marce rattarnenta

Appendice V dell'allegato VI

PARTE A &

MODELLO DI CERTIFICATO SANITARIO PER LE IMPORTAZIONI DI
MOLLUSCHI BIVALVI, ECHINODERMI, TUNICATI E GASTEROPODI

MARINI VIVI DESTINATI AL CONSUMO UMANO



PAESE Certificato veterinario per I'esportazions nall
1.1, Speditors 1.2. Numare di riferimants del certifi- | 1.2.a e
Mome calg
Irdirizzo 1.3, Autorith centrale compatents
Codice posiale
M. tel. |4, Autorith locals compatanta
i L5, Congsigries 1.6,
Mo
E Irdirizzs
.! Codice postala
M. tal.
I.7. Passe di origine Codice | |8, Regicne di Co- 1.9. Paese di destinazions Codice 1.10.
150 origing dice 150
: | I |
=111, Luogo di origine 112,
; MHome Numera di riconoscimeanto
Indirizze
1.13. Luogo di carco 114, Data della panenza
1.15. Mezzo di trasporio 1.16. PIF di antrata nellUE
Aereo [ Mave [ Wagone [
Aucearrs [ Adre O
Identificazione 117 N
Riferimanto documentale
I.18. Descrzione della merce 119, Cedice del prodotio (codice NC)
o7
1.20. Peso lordo
1.21. Tampearatura 1.22. Numerno di colli
Amblente [ Di trigarifero O Di congelazione [

1.23. Mumero del sigillo @ numaeno dal containar

124, Tipo di imballaggio

1.25. Marca certificala per

Consumo umang: [

126, e 1.27. Per | | | nedl'UE
- mportazione o ammissions 1
T

e
1.268. Identificazione della merce

Specis Murmaro di riconoscimento degli stabilimanti

iNome scientifica) Impiants di fabricaziens Mumers di coll Pasa nefts




PAESE

Mallusehl bivall, echinoderml, tunicatl @ gasteropod] marinl vivi

Parte 1I: Certificazions

Altestato sanitano IlLa, Numero dil riferiments dal lib. e
cartificate e

nz

n2a

22

23

n231

232

1233

("JAttestato sanitario par molluschi bivalvl, schinodermi, tunicati & gasteropodi marinl vivi

Il gottogeritte dichiara di essere a conoscenza delle pregcrizioni pedtinentl del regolament (CE) nn, 17872002, 85272004, 8532004 &
854/2004 & cerifica cha (*) [| molluschi bivakvi vivi) (%) [gli echinodermi vivi]) (*) [| tunicati vivi] (*) [| gasteropodi marini vivi] sopradescritti
song statl prodotti conformements & dette prescrizionl @ in particolare che:

— prowengono da stabilimentl che applicano un programma basato sul principi HACCP, a norma del regolaments (CE) n. BS2/2004;

— om0 stat raccol, alfoocomenza trasteriti @ trasportati conformemaente allallegate 11, sezione VI, capiteli | @ || del regolamento (CE)
n. B532004:

— sono statl manipolati, all'occomenza purificati @ imballati corformemente alfallegato 1N, sezione VI, capitoli Nl e IV del regolamante (CE)
n. 853/2004;

— soddisfanc |8 norme sanitarie di cul alfalegato I, sezicne VI, capitolo V' del regolaments (CE) n. B53/2004 e | criterl &l cul al
ragalarmnants (CE) n, 20732005 sul criteri microblologici applcabili al prodetti alirmantar;

= sono stati imballati, immagazzinati @ trasportali conformements alalegato NI, sezione VI, capitoli VI e VIl del regolamanto (CE)
n. B5372004:

— sono statl marcatl ed etichettati conformementes allfallegato i, sezione | e all'allegato |Il, seziona VI, capitolo VIl del regolamento (CE)
fi. B5R2004:

= nl gaso di pectinidas raccolti o di fuor delle amee di produzione classificale, sono conformi alle prescrzioni specifiche & oul allallegato
I, saziena VIl capitole I del regolamento (CE) n. 8532004 &

— hanno superato in modo soddisfacents | controlli ufficiali di cui alfaliegato Il del regolament (CE) n. BS4/2004.
[F)i*1Attestato sanitaric per molluschi bivalvl vivi di acquacoliura

(*)4*)[ Prescrizioni per le specie sensibili a Bonamia exitiosa, Perkinsus marinus e Microcytos mackini

Il soltoscrifto, Ispetiore uificiale, certifica che | molluschi bivabei vivi indicati nella parte | del presente certificato;

(*jprovengano da un passefteritons. UnRa Zona o un compartmento dichiarati indennd da [Bonamia exitiosa) (*)[Perkinsus maninus] (4){Mik-
recytos mackini] in conformith al cape VIl della direttiva 2008/88/CE o alla norma pertinente dellOIE dalfautorith competente del suo paese.
in cui

— l& malaftie in questione sono soggette alfobbligo di notifica allautorita competents @ | servizi ufficiali devono awviare immediataments
indagini qualora venga loro comunicato il sospetto di infezion &

— fulte e speche Introdotte sensiblll alle malattle In questione provengono da un'area dichlarata iIndenne dala malatia ]

[¥ji*i[Preserizion per le specie sensibill a Marteilia refringens & Bonamia ostreas destinate a Stati membrl, zone o compartiment]
dichiarati Indenni da malattie o sottopostl a un programma di sorvegllanza o di eradicazions per la malattia in questions

Il soltoscrifio, ispetiore uificiale. certifica che | molluschi bivalvi vivi sopra indicati:

(Mjprovengono da un passateriono, una zona © un compartimento dichiarati indenni da [Marsilia refringans] (Y)[Bonamia ostreas] in
conformita al capoe Vil della diretthva 2006/88/CE o alla norma pertinents del'OIE dall'autorith competente del suo passe, In cul

i} le malattie in questions sono soggette allobbligo di nolifica allautorith competents & | serizi uificiall devons awiare immediatameants
indagini quakora venga lor comunicato | sospetto di infezioni @

i) tutte le specie introdofte sensibili alle malattie in questione provengono da un'area dichiarata indenne dalla malattia.]

Prescrizionl In materia di trasporto & di etichettatura

Il soloscrifto, ispatiore uificiale, certifica chec

| malluschi bivali vivi sopra indicati sono traspartati in condizioni, qualith defacqua compresa. tali da non aktarare il loro stalo sanitario;
il contaimer o |a barca vivalo utiizzati per || trasporto sono stati pulii @ disinfettali prima del carico o non sono statl utiizzali in precedenza &

la partita & identificata medianta un'etichetta leggibile alfesterno del microcontainer o, se trasportata in una barca vivaio, nel manifesto di
carica, che recana e informazion pertinentl indicats nelle chsella da 1.7 & 111 della parte | del presents certificals, & la geguants diilura:

“Mollugchi bivakl vivi destinall al congumo umang nella Comunita®,




PAESE Maolluschi bivalvl, echinedermi, tunicati @ gasteropod| marinl

. Aftestato sanitanc Lo, Mumers di rfesmento del 1. b, e
certificato e

Hote

Parta 1:

— Casella |.8: Reglone di origine: indicare Farea di produzione.

— Casella 1.11; Luogo di origine: nome e indirizze delio stabilmento di spedizione.

— Casalla 1.15: Numero di immatricolazione (carmi farmoviar o container @ autocarri), numano del volo (aered) o nome (navi). In caso di scarico @ nug
carico devono essene fornite Informaziend distinte.

— Casela .23 Wenicazions del numers i container'sigllo: se esiste un numero di $gille progressivo, deve essere indicato,

— Casslla | 28: Impianto di fabbricaziona: include il centro di spedizione e i centro di purificaziona.

Parte 1I:

(") La parta 1.1 non sl applica A passl con condizionl speciall di cerificazione in materia & sanith pubblica stabilite in accordl di equivalenza o al
normative comunitarie.
i%) La parte 1.2 nen si applica a:
a) maolluschi non witall, vale a dire molluschi che non sono pil in grado di sopravwivere come organismi viventi se riportati nellhabitat da cul s0
stati pralevat),
b) malluschi bivahd vivi commercializzati par il consume umano senza ulteriore trasformaziona, purché siano Imballati in confazionl per la vendita
dettaglic conformi alle relative prescrizioni del regolamento (CE) n. B53/2004,
¢) maolluschi bivalvi vivi destinali a stabilimenti di trasformazione riconcsciull a nomma dellarticolo 4, paragrafe 2 della direttiva 2006/88/CE. o a cal
di spedizicme, bacini di depurazione o impiant analoghi dotati di un sistema di trattamenio delle acque reflue che renda inattivi gli agenti patog
In causa o in cui o acque reflue siano sottoposte ad altr tpl di trattaments per ridurre ad un Ivello acoettabile | rischio di trasmissions de
malattie nel sistema idrico naturale,
d) malluschi bivahd vivi dastinati a un'ulterions trasformaziona prima dal consumo umano, sanZa sloccaggo emporanas sul luoge di raslormazion
Imballati ed etichetiati a take scopo conformemente al regolamenta (CE) n. 8532004,
(*) Le parti I.2.1 & I1.2.2 si applicanc unicamante alle specie sensibill a una o pid malattie tra quelle indicate nel titolo, Le specie sensibill sono elenc
el allesgate IV della direttiva

(*) Cancaellare |a dicitura non partinente.

(%) Per le partite di specie sensibli A Bonamia exitiosa, Periinsus marinus & Microoytos mackini questa dichiarazione va conservata perché pos
essame autorizzabo il loro ingresso in qualsiasi parte della Comunita

(%) Perché possn essere autorzzate ingresso in uno State membro, URa 2008 o UR comparimento (casele |9 & 110 dela pare | del cedifica
dichiarati indenni da Marteilia refringens o Bonamia ostreae oppure softoposti ad un programma di sorveglianza © eradicazione applicato
conformita alfarticolo 44, paragrafo 1 o 2, della direttiva 2006/88/CE, va conservata una di queste dichiarazioni se la partita contiene spacie sansi
allas malatiae per cul sono rAchiestl Nmmunith o programmi specificl. | dall sulle state santario di tutte le aziends & Zone destinate alla mal
schicohura della Comunita sono fomitl sul sito
hittp:Hec auropa.eufood animalliveanimals/aguacuitureindex_en him

= |l timbro & a firma devono essere di codore diverso da quelle usato per le altre diciture contenute nel cedificato.

lspattore ufficiale:
Cognome & nome (in stampatelo): Cualifica & titoko:
Data: Firmacs
Timbro:

PARTE B

MODELLO DI ATTESTATO SANITARIO SUPPLEMENTARE PER 1
MOLLUSCHI BIVALVI TRASFORMATI APPARTENENTI ALLA SPECIE
ACANTHOCARDIA TUBERCULATUM



Il sottoscritto, ispettore ufficiale, attesta che 1 molluschi bivalvi trasformati appartenenti alla specic  Acanthocardia

.  sono stati raccolti in zone di produgione chisramente identificate. monitorate © autorizzate dall’autorita competente ai
fini della decisione 2006/766/CE della Commissione ("), ¢ nelle quali il tenore di wossina PSP nelle parti commestibili
di tali molluschi risulta inferiore a 300 pg per 1004y

1. sono stati trasportati in container o veicoli sigillati dall'autoritd competente, direttamente allo stabilimento:
{denominazione ¢ numero di rconoscimento ufficiale dello stabilimento specificamente autorizzato dall autorit
competente per la trasformazione dei malhuschi);

1. durante i trasporto verso lo stabilimento di cui sopra erano accompagnati da un decomento alasciato dallautont
competente che ne autorizza il trasporto ed amesta la natura ¢ il quantitativo del proadoto, o zona dorigine ¢ In
stabilimento di destinazione;

4. sono stati sottoposti al trattamento termice di cui allallegato della decisione 96/77 CE:

5 non contengono un livello di PSP individuabile dal metodo del saggio biologicn, come dimostrato dagli allegati
resoconti analitici del test effettuato su clascuna partita inclusa mella spedizione oggeno del presente attestato,

Lispettore ufficiale certifica che Fautorita competente ha verificato che le procedure di autncontrollo sanitario attuate presso
b stabilimento di cui al punto 2 riguardano specificamente il trattamento termico di cui al punto 4,

Il sottoacritto, @penore ufficale, dichiarm di conoscere ke disposiziont di cui alla decisione 96(77(CF e che lallegato
resoconte  analitice  corrispondefgli  allepati resocomti analitici  corrispondono  all'esame  effettuato  sui prodotti a
trasformazione avvenura,

Ispettore ufficiak:

Nome (n lettere manscole): Cruahifica ¢ tolo:
Data: Firma:
Timbro:

(" Clr pagina 53 della presente Gazzena uificiale.

(23) La parte A dell'appendice V €& stata cosi sostituita dall'allegato del
regolamento (CE) n. 1250/2008.



Appendice VI dell'allegato VI @

MODELLO DI CERTIFICATO SANITARIO PER LE IMPORTAZIONI DI
MIELE E ALTRI PRODOTTI APICOLI DESTINATI AL CONSUMO UMANO



PAESE

Certificato veterinario per I'esportazione nell’lUE

Informazioni sulla partita spedita

B

Parte |

L1, Spediors

Indhifizoa
Codios posbale
Tl m

2. Mo & nlenmenio ol cerficalo

3. Aulonitd cenirale cornpalanis

A, Auhorith sk compiionbs

L5, Consigies
Hema

Codion poslals
Te. n

—

f/f

LY. Parsr d ongie oo E5C | | 8.

B, Pasa b deesbisncioniz Codice 150

L. Luogo o origreil Logo G pasca

Indirizzo

113, L i awican

14, Data o partenca

115, Mezzo d rasgsorio

16. PIF i eniraia nedlLIE

anma [ N [ \ingome O
Auocara [ ara

Ui bl asine 7 _—

Rilorivaridn doc s laky
118, Cescrgians della meecn 19 Cocicn ded prodonia (codice S&)

130 Numeno d animal (Peso ioooo
121 Tampataiura 1 E2 Mumare & colli
ampiorsn [ o tigoriteen. [ D congalazione [

L3, Wummieno chisl Sigito @ nuieeeo o] containgr

L4, Tipe d mmballaggio

LZ5, Merco cortificsta por

Consuma umana [

L.l

T -

27, Perimpoftaniors o pmmessond noll LIE

1

LZ8. Wertficariona della monsa

[Home sckentifon )

T i bl Liswvosr i

Wi di Aronnecimsio degl stabilimseti

lnpisrio di labbncackanr

Plgn oi ol

Py nnislia




PAESE

Miele & prodotti apicoli

Certificazione

Parte Il

Infermazioni sanitarie la.  Mumerod rileimenio del cerificalo | 11b.

Il sactogerilie dichiara o essae a conoscanza delle disposizioni pedinentl dei regolamanti (CE) n. 1782002, (CE) n. 8522004 & (CE
n, BBA2004 a carifica cha il miska ad | prodolh apicol descrith sopra sono stali prodolh conformaments a delle disposizion @ n pardicolare
che;

— provergone da stabilimenti che applicana un programma basalo sui princiol HAGCF, a norma del regolamenio (CE) n. 8522004,

sono stati manipolati e, secondo il caso, preparati, imballati @ immagazzinati i modo igienico, conformemente alle prescrizion
i cuib allallegats 1| del regolamento (CE) n. 85272004,

— so0n0 repeltale ke garanze relative agh animal v @ & prodoltl 23 essi ctlenull praviste dai pian di sorveglianza dei residu
preserlali & norma dalla diratliva 623 CE, in parbicoiane delllarticolo 20 dalla madesima.

Mote
Parne |
— Casalla 111: Luogs di ongine: nome @ indifizso delo slsbdments di spedisions.
- Casolla 115 Numaro di immalkricolagiore (carm lemovian o container @ autocarri), numaro di volo (seromobill) o nome (nave). Quesla
inbormazioni dabbong essene aggiomale in caso di SCARCO ¢ MEOVD SHRGO,
Casella 119: Uizzare i codici Si popropriodi; (4,09 ¢ 04 10,
— Casalla L23: |dentificaz ona del conlainernumarno di sigls: se del caso.
Parte I:
Il timbro & La firma devono esseqe di colore diverso da guello dalle altre dicilure conlenule el certilicato.
Ispaitore ufficiale
MNome (in lellere manscala): Qualifiza @ koo
Drala: Fimma s
Timbiro:

(24) Appendice soppressa dall'articolo 6 del regolamento (UE) n. 2016/759.



Appendice VII dell'allegato VI
MODELLO DI DOCUMENTO CHE DEVE ESSERE FIRMATO DAL COMANDANTE E
CHE ACCOMPAGNA I PRODOTTI DELLA PESCA CONGELATI IMPORTATI
DIRETTAMENTE NELL'UNIONE EUROPEA DA UNA NAVE FRIGORIFERO

Scarica il file

(25) Appendice aggiunta dall'allegato del regolamento (UE) n. 809/2011, con
decorrenza indicata nell'articolo 2 del medesimo regolamento.

Allegato VI BIS e»

METODI DI PROVA RELATIVI AL LATTE CRUDO E AL LATTE TRATTATO
TERMICAMENTE

CAPITOLO 1

DETERMINAZIONE DELLA CONTA BATTERICA MICROBICA E CONTA
DELLE CELLULE SOMATICHE

1. Per la verifica dei criteri di cui all'allegato III, sezione IX, capitolo I, parte
ITI, del regolamento (CE) n. 853/2004 vanno applicate come metodi di
riferimento le seguenti norme:

a) EN/ISO 4833 per la conta delle colonie a 30 °C;

b) ISO 13366-1 per la conta delle cellule somatiche.

2. E accettabile I'impiego di metodi analitici alternativi:

a) per la conta delle colonie a 30 °C, qualora i metodi siano convalidati in base
al metodo di riferimento di cui al punto 1, lettera a), conformemente al
protocollo stabilito dalla norma EN/ISO 16140 od ad altri protocolli simili
riconosciuti a livello internazionale.

In particolare, il rapporto di conversione tra un metodo alternativo e il metodo
di riferimento di cui al punto 1, lettera a), € stabilito conformemente alla
norma ISO 21187;

b) per la conta delle cellule somatiche, qualora i metodi siano convalidati in



base al metodo di riferimento di cui al punto 1, lettera b), conformemente al
protocollo stabilito dalla norma ISO 8196, e impiegati conformemente alla
norma ISO 13366-2 od altri protocolli simili riconosciuti a livello internazionale.

CAPITOLO II
DETERMINAZIONE DELL'ATTIVITA DELLA FOSFATASI ALCALINA

1. Per la determinazione dell'attivita della fosfatasi alcalina &€ applicata come
metodo di riferimento la norma ISO 11816-1.

2. L'attivita di fosfatasi alcalina € espressa in milliunita di attivita enzimatica
per litro (mU/I). Un'unita di attivita della fosfatasi alcalina corrisponde alla
quantita di enzima fosfatasi alcalina che catalizza la trasformazione di 1
micromole di substrato al minuto.

3. Il risultato del test della fosfatasi alcalina e considerato negativo se l'attivita
misurata nel latte vaccino non & superiore a 350 muU/I.

4. L'impiego di metodi analitici alternativi & accettabile qualora i metodi siano

convalidati in base al metodo di riferimento di cui al punto 1, conformemente
ai protocolli approvati a livello internazionale.

(26) Allegato inserito dall'allegato III del regolamento (CE) n. 1664/2006.

ALLEGATO VI ter @
PRESCRIZIONI APPLICABILI AI CONTROLLI UFFICIALI DELLE CARNI
1. Ai fini del presente allegato si intende per:
a) “sistemazioni controllate e sistemi di produzione integrata”, un tipo di
allevamento in cui gli animali sono sistemati in condizioni che rispettano i

criteri elencati nell’appendice;

b) “bovino giovane”, un bovino maschio o femmina, di eta non superiore a
8 mesi;

c) “ovino giovane”, un ovino maschio o femmina, nel quale non & ancora
spuntato nessun incisivo permanente, di eta non superiore a 12 mesi;

d) “caprino giovane”, un caprino maschio o femmina, di eta non superiore a
6 mesi;



e) “mandria”, qualsiasi animale o gruppo di animali detenuto in un‘azienda
come unita epidemiologica; qualora un’azienda detenga piu di una mandria,
ciascuna delle mandrie costituisce un‘unita epidemiologica distinta;

f) “azienda”, qualsiasi stabilimento, costruzione e, nel caso di una fattoria
all’aperto, qualsiasi luogo in cui sono tenuti, allevati o governati animali, situati
nel territorio di uno Stato membro;

g) “stabilimento che effettua macellazioni o attivita di lavorazione della
selvaggina in modo discontinuo”, un macello o uno stabilimento per la
lavorazione della selvaggina designati dall’autorita competente sulla base di
un‘analisi dei rischi nei quali, in particolare, la macellazione o le attivita di
lavorazione della selvaggina non si svolgono durante lintera giornata
lavorativa o durante giorni lavorativi successivi nella settimana.

2. Ispezioni post mortem negli stabilimenti che effettuano macellazioni o
attivita di lavorazione della selvaggina in modo discontinuo.

a) In conformita del punto 2, lettera b) del capitolo II, sezione III dell’allegato
I del regolamento (CE) n. 854/2004, I'autorita competente pud decidere che il
veterinario ufficiale non debba essere sempre presente durante le ispezioni
post mortem, a patto che vengano rispettate le condizioni seguenti:

i) lo stabilimento in questione effettua macellazioni o attivita di lavorazione
della selvaggina in modo discontinuo e dispone di spazio sufficiente per
immagazzinare le carni che presentano anomalie fino all‘ispezione post mortem
da parte del veterinario ufficiale;

i) le ispezioni post mortem vengono svolte da un ausiliario ufficiale;

iii) il veterinario ufficiale visita lo stabilimento almeno una volta al giorno
guando si svolgono o si sono svolte attivita di macellazione;

iv) l'autorita competente ha istituito una procedura per la valutazione
regolare delle prestazioni degli ausiliari ufficiali in tali stabilimenti, che
comprende:

- il monitoraggio delle prestazioni individuali,

- la verifica della documentazione relativa ai risultati delle ispezioni ed il
confronto con le carcasse corrispondenti,

- il controllo delle carcasse nel magazzino.

b) Nell’analisi dei rischi svolta dall’autorita competente secondo il punto 1,
lettera g), al fine di identificare gli stabilimenti che possono beneficiare della
deroga di cui al punto 2, lettera a), si dovra tenere conto almeno degli
elementi seguenti:



i) numero di animali macellati o sottoposti a lavorazione all’ora o al giorno;
i) specie e classe degli animali macellati o sottoposti a lavorazione;

iii) capacita dello stabilimento;

iv) risultati nel tempo delle attivita di macellazione o lavorazione;

v) efficacia di eventuali misure supplementari adottate nella catena
alimentare per I'approvvigionamento di animali da macello al fine di garantire
la sicurezza degli alimenti;

vi) efficacia del sistema in vigore basato sul’lHACCP;
vii) rapporti di audit;

viii) archivio delle relazioni dell’autorita competente sulle ispezioni ante
mortem e post mortem.

3. Prescrizioni relative al controllo delle carni basato sui rischi ma senza
incisioni.

[a) In conformita del punto 2, parte B, capitolo IV, sezione IV dell’allegato I del
regolamento (CE) n. 854/2004, per i maiali da ingrasso l'autorita competente
puo limitare le procedure di ispezione post mortem al controllo visivo, a patto
che vengano rispettate le condizioni seguenti:

i) l'operatore dell’azienda alimentare garantisce che gli animali sono
sistemati in condizioni e sistemi di produzione integrata conformi all’appendice
del presente allegato;

i) 'operatore dell’azienda alimentare non beneficia degli accordi transitori
relativi alle informazioni sulla catena alimentare di cui all’articolo 8 del
regolamento (CE) n. 2076/2005;

iii) l'autorita competente attua o ordina |'attuazione del monitoraggio
sierologico e/o microbiologico regolare di un determinato numero di animali in
base ad un’analisi dei rischi per la sicurezza alimentare presenti negli animali
vivi e pertinenti a livello dell’azienda.] c».

b) In deroga alle prescrizioni specifiche dei capitoli I e II della sezione IV
dell’allegato I del regolamento (CE) n. 854/2004, le procedure di ispezione
post mortem dei bovini, degli ovini e dei caprini giovani possono essere ridotte
al controllo visivo con palpazione limitata, a patto che vengano rispettate le
condizioni seguenti:

i) 'operatore dell’azienda alimentare garantisce che i bovini giovani sono
sistemati in condizioni e sistemi di produzione integrata conformi all’appendice
del presente allegato;



ii) l'operatore dell'azienda alimentare garantisce che i bovini giovani
vengono allevati in una mandria ufficialmente esente da tubercolosi dei bovini;

iii) I'operatore dell’azienda alimentare non beneficia degli accordi transitori
relativi alle informazioni sulla catena alimentare di cui all’articolo 8 del
regolamento (CE) n. 2076/2005;

iv) l'autorita competente attua o ordina l'attuazione del monitoraggio
sierologico e/o microbiologico regolare di un determinato numero di animali in
base ad un’analisi dei rischi per la sicurezza alimentare presenti negli animali
vivi e pertinenti a livello dell’azienda;

v) lispezione post mortem dei bovini giovani comprende sempre la
palpazione dei linfonodi retrofaringei, bronchiali e mediastinali.

c) Qualora vengano rilevate anomalie, la carcassa e le frattaglie vengono
sottoposti ad un’ispezione post mortem completa secondo quanto indicato ai
capitoli I e II, sezione IV dell’allegato I del regolamento (CE) n. 854/2004.
Sulla base di un’analisi dei rischi I'autorita competente puo tuttavia decidere
che le carni che presentano determinate anomalie minori, secondo la
definizione dell’autorita competente, e che non costituiscono rischi per la salute
degli animali o umana, non debbano essere sottoposte all’'ispezione post
mortem completa.

d) I bovini, gli ovini e i caprini giovani nonché i maiali svezzati che non
passano direttamente dall’azienda in cui sono nati al macello possono essere
trasferiti per una volta in un‘altra azienda (per l'allevamento o l'ingrasso)
prima di essere inviati al macello. In tal caso:

i) i bovini, gli ovini e i caprini giovani possono essere inviati in centri di
raccolta regolamentati tra l'azienda di origine e quella di allevamento o di
ingrasso, come pure tra tali aziende ed il macello;

ii) deve essere garantita la tracciabilita a livello del singolo animale oppure
della partita di animali.

4. Prescrizioni ulteriori per il controllo post mortem dei solipedi.

a) Le carni fresche di solipedi allevati in paesi nhon esenti dalla morva secondo
I'articolo 2.5.8.2 del codice sanitario per animali terrestri dell’'organizzazione
mondiale per la salute degli animali non possono essere commercializzate, a
meno che non provengano da solipedi esaminati rispetto alla morva in
applicazione del punto D del capitolo IX, sezione IV dell’allegato I del
regolamento (CE) n. 854/2004.

b) Le carni fresche di solipedi nei quali € stata diagnositcata la morva vanno
dichiarate inadatte al consumo umano, come stabilito al punto D, capitolo IX,
sezione IV dell’allegato I del regolamento (CE) n. 854/2004.



(27) Allegato inserito dall'allegato II del regolamento (CE) n. 1244/2007.

(28) Lettera soppressa dall'articolo 3 del regolamento (UE) n. 218/2014.

Appendice dell’allegato VI ter

Ai fini del presente allegato il termine “sistemazioni controllate e sistemi di
produzione integrata” significa che l‘operatore dell’azienda alimentare deve
rispettare i criteri elencati qui di seguito:

a) Il mangime proviene da impianti di produzione che rispettano le
prescrizioni degli articoli 4 e 5 del regolamento (CE) n. 183/2005 del
Parlamento europeo e del Consiglio ; quando gli animali vengono alimentati
con foraggio grossolano o piante, questi mangimi vanno trattati in modo
adeguato e, ove possibile, essiccati e/o trasformati in pellet;

b) nella misura del possibile viene applicato il sistema ™“all-in/all-out”.
Quando gli animali vengono inseriti in una mandria devono essere tenuti in
isolamento per il periodo stabilito dai servizi veterinari al fine di prevenire
I'introduzione di malattie;

C) nessun animale ha accesso a strutture esterne a meno che |'operatore
dell’azienda alimentare non sia in grado di dimostrare all’autorita competente,
in base ad un’analisi dei rischi, che il periodo, le strutture e le condizioni
dell’accesso all’esterno non costituiscono un pericolo di introduzione di malattie
nella mandria;

d) sono disponibili informazioni dettagliate riguardanti gli animali dalla
nascita alla macellazione e le loro condizioni di trattamento, secondo quanto
stabilito dalla sezione III dell’allegato II del regolamento (CE) n. 853/2004;

e) se gli animali dispongono di lettiere, la presenza o lintroduzione di
malattie viene evitata mediante un trattamento opportuno del materiale
utilizzato;

f) il personale che opera nelle aziende agricole rispetta le condizioni
generali di igiene di cui all’allegato I del regolamento (CE) n. 852/2004;

g) vengono applicate procedure di controllo dell’accesso ai locali in cui si
trovano gli animali;

h) I'azienda non fornisce strutture a scopi turistici o per campeggio, a meno
che l'operatore dell’azienda alimentare non sia in grado di dimostrare



all’autorita competente, mediante un’analisi dei rischi, che tali strutture sono
separate da quelle destinate all’allevamento degli animali in modo tale da
impedire il contatto diretto o indiretto tra persone ed animali;

i) gli animali non hanno accesso a rifiuti in discarica o a rifiuti domestici;

j) viene attuato un programma di gestione e di lotta ai parassiti;

k) non vengono impiegati mangimi insilati, a meno che [|‘operatore
dell’azienda alimentare non sia in grado di dimostrare all’autorita competente,
attraverso un’analisi dei rischi, che il mangime non pud trasmettere agli
animali nessuna sostanza pericolosa;

) gli scarichi e i sedimenti degli impianti di trattamento delle acque reflue
non vengono immessi in zone accessibili agli animali, né vengono impiegati
come fertilizzanti per pascoli nei quali si coltivano piante destinate

all’alimentazione degli animali, a meno che non siano stati sottoposti ad
adeguati trattamenti, approvati dall’autorita competente.

(29) Appendice inserita dall'allegato II del regolamento (CE) n. 1244/2007.

Allegato VII
Modifiche del regolamento (CE) n. 853/2004

Gli allegati II e III del regolamento (CE) n. 853/2004 sono modificati come
segue.

1) L'allegato II, sezione I, parte B, & modificato come segue:
a) al punto 6, il secondo comma ¢ sostituito dal testo seguente:

«BE, CZ, DK, DE, EE, GR, ES, FR, IE, IT, CY, LV, LT, LU, HU, MT, NL, AT, PL,
PT, SI, SK, FI, SE e UK.»;

b) il punto 8 e sostituito dal testo seguente:
«8. Quando viene applicato in uno stabilimento situato nella Comunita, il
marchio deve essere di forma ovale e includere I'abbreviazione CE, EC, EF, EG,

EK, EY, ES, EU, EK, EB o WE.»

2) L'allegato III € modificato come segue:



a) nella sezione I, capitolo IV, il punto 8 e sostituito dal testo seguente:

«8. Dev'essere effettuata una scuoiatura completa della carcassa e di altre
parti del corpo destinate al consumo umano, salvo per i suini, le teste degli
ovini, dei caprini e dei vitelli e le zampe dei bovini, degli ovini e dei caprini. Le
teste e le zampe devono essere manipolate in modo da evitare
contaminazioni.»;

b) nella sezione II, € aggiunto il capitolo VII seguente:
«CAPITOLO VII: AGENTI DI RITENZIONE IDRICA

Gli operatori del settore alimentare provvedono a che la carne di pollame
trattata specificamente al fine di favorire la ritenzione idrica non sia immessa
sul mercato come carne fresca ma come preparazioni a base di carne o
utilizzata per produrre prodotti trasformati.»;

c) nella sezione VIII, capitolo V, parte E, il punto 1 & sostituito dal testo
seguente

«1. Non devono essere immessi sul mercato i prodotti della pesca ottenuti da
pesci velenosi delle seguenti famiglie: Tetraodontidae, Molidae, Diodontidaee
Canthigasteridae. 1 prodotti della pesca freschi, preparati e trasformati
appartenenti alla famiglia Gempylidae, in particolare Ruvettuspretiosuse
Lepidocybiumflavobrunneum, possono essere immessi sul mercato soltanto in
forma di prodotti confezionati o imballati e devono essere opportunamente
etichettati al fine di informare i consumatori sulle modalita di preparazione o
cottura e sul rischio connesso alla presenza di sostanze con effetti
gastrointestinali avversi. Sull'etichetta il nome scientifico deve figurare accanto
a quello comune.»;

d) la sezione IX & modificata come segue:

i) nel capitolo I, parte II B, punto 1, la lettera e) & sostituita dal testo
seguente:

«e) che il trattamento per immersione o per vaporizzazione dei capezzoli sia
utilizzato solo previa autorizzazione o registrazione a norma della direttiva
98/8/CE del Parlamento europeo e del Consiglio, del 16 febbraio 1998, relativa
all'immissione sul mercato dei biocidi.»;

ii) nel capitolo II, parte II, il punto 1 & sostituito dal testo seguente:

«1. Quando latte crudo o prodotti lattiero-caseari sono sottoposti a trattamento
termico, gli operatori del settore alimentare devono accertarsi che cid avvenga
nel rispetto dei requisiti di cui all'allegato II, capitolo XI, del regolamento (CE)
n. 852/2004. In particolare, essi provvedono, quando utilizzano i processi di
cui di seguito, a che essi si svolgano nelle condizioni sottoindicate.



a) La pastorizzazione & ottenuta mediante un trattamento comportante:

i) una temperatura elevata durante un breve periodo (almeno 72 oC per
15 secondi);

ii) una temperatura moderata durante un lungo periodo (almeno 63 oC
per 30 minuti); o

iii) ogni altra combinazione tempo-temperatura che permetta di ottenere
un effetto equivalente, di modo che i prodotti diano, se del caso, una reazione
negativa al test di fosfatasi alcalina immediatamente dopo aver subito tale
trattamento.

b) Il trattamento a temperatura ultra elevata (UHT) & ottenuto mediante un
trattamento:

i) comportante un flusso termico continuo ad elevata temperatura per un
breve periodo (almeno 135 oC per un periodo di durata appropriata) tale da
eliminare microrganismi o spore vitali in grado di svilupparsi nel prodotto
trattato quando esso sia mantenuto in un recipiente chiuso asettico a
temperatura ambiente,; e

ii) sufficiente per assicurare la stabilita microbiologica dei prodotti dopo un
periodo d'incubazione di 15 giorni a 30 oC o di 7 giorni a 55 oC in recipienti
chiusi o dopo I'impiego di ogni altro metodo dimostrante che e stato applicato il
trattamento termico appropriato.»;

e) nella sezione X, il capitolo II € modificato come segue:
i) nella parte III, il punto 5 & sostituito dal testo seguente:

«5. Dopo la rottura, ogni particella dell'uovo liquido deve essere sottoposta al
piu presto a una trasformazione allo scopo di eliminare i rischi microbiologici o
di ridurli a un livello accettabile; una partita la cui trasformazione sia stata
insufficiente pud essere sottoposta immediatamente a wuna nuova
trasformazione nel medesimo stabilimento, purché venga resa cosi idonea al
consumo umano; qualora venga constatato che non & idonea al consumo
umano, essa deve essere denaturata per garantire che non sia impiegata per
detto consumo.»;

i) nella parte V, il punto 2 & sostituito dal testo seguente:

«2. Per quanto riguarda le uova liquide, I'etichetta di cui al punto 1 deve anche
recare l'indicazione: "uovo liquido non pastorizzato - da sottoporre a
trattamento nel luogo di destinazione" e precisare la data e I'ora di rottura.»;

f) nella sezione XIV, & aggiunto il capitolo V seguente:

«CAPITOLO V: ETICHETTATURA



Le confezioni e gli imballaggi contenenti gelatina devono recare l'indicazione
"gelatina idonea al consumo umano" e la data di preparazione.»

Allegato VIII
Modifiche del regolamento (CE) n. 854/2004

Gli allegati I, II e III del regolamento (CE) n. 854/2004 sono modificati come
segue.

1) L'allegato I, sezione I, capo III, punto 3, € modificato come segue:
a) alla lettera a), il secondo comma €& sostituito dal testo seguente:

«BE, CZ, DK, DE, EE, GR, ES, FR, IE, IT, CY, LV, LT, LU, HU, MT, NL, AT, PL,
PT, SI, SK, FI, SE e UK.»;

b) la lettera c) e sostituita dal testo seguente:

«C) se apposto in un macello all'interno deIIa__Comunité, il bollo deve includere
I'abbreviazione CE, EC, EF, EG, EK, EY, ES, EU, EK, EB o WE.»

2) Nell'allegato II, capo II, parte A, i punti 4 e 5 sono sostituiti dal testo
seguente:

«4, L'autorita competente puo classificare come zone di classe B le zone da cui
i molluschi bivalvi vivi possono essere raccolti ed essere immessi sul mercato
ai fini del consumo umano soltanto dopo aver subito un trattamento in un
centro di depurazione o previa stabulazione in modo da soddisfare i requisiti
sanitari di cui al punto 3. I molluschi bivalvi vivi provenienti da queste zone
non devono superare i livelli di 4 600 E. coli per 100 g di polpa e liquido
intervalvolare. Il metodo di riferimento per questa analisi e il test del numero
piu probabile (MPN) in cinque provette e tre diluizioni specificato nella norma
ISO 16649-3. Possono essere utilizzati metodi alternativi, se convalidati
rispetto al metodo di riferimento secondo i criteri fissati dalla norma EN/ISO
16140.

5. L'autorita competente puo classificare come zone di classe C le zone da cui i
molluschi bivalvi vivi possono essere raccolti ed essere immessi sul mercato ai
fini del consumo umano soltanto previa stabulazione di lunga durata in modo
da soddisfare i requisiti sanitari di cui al punto 3. I molluschi bivalvi vivi
provenienti da queste zone non devono superare i livelli di 46.000 E. coli per
100 g di polpa e liquido intervalvolare. Il metodo di riferimento per questa



analisi € il test del numero piu probabile (MPN) in cinque provette e tre
diluizioni specificato nella norma ISO 16649-3. Possono essere utilizzati metodi
alternativi, se convalidati rispetto al metodo di riferimento secondo i criteri
fissati dalla norma EN/ISO 16140.»

3) Nell'allegato III, capo II, parte G, il punto 1 e sostituito dal testo seguente:

«1. Non devono essere immessi sul mercato i prodotti della pesca ottenuti da
pesci velenosi delle seguenti famiglie: Tetraodontidae, Molidae, Diodontidaee
Canthigasteridae. 1 prodotti della pesca freschi, preparati e trasformati
appartenenti alla famiglia Gempylidae, in particolare Ruvettuspretiosuse
Lepidocybiumflavobrunneum, possono essere immessi sul mercato soltanto in
forma di prodotti confezionati o imballati e devono essere opportunamente
etichettati al fine di informare i consumatori sulle modalita di preparazione o
cottura e sul rischio connesso alla presenza di sostanze con effetti
gastrointestinali avversi. Sull'etichetta il nome scientifico deve figurare accanto
a quello comune.»



